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A importancia realizar analises em alimentos est4 necessidade de conhecer as condigdes de
higiene em que estdo sendo produzidos, os riscos que o alimento pode oferecer a satde dos
consumidores e a vida util do produto. Diante esses fatores, o laudo técnico pode atestar a do
produto final além de certificar que 0 mesmo se encontra dentro dos parametros exigidos pela
legislacéo brasileira. Nos laboratorios que realizam analises fisico—quimicas, para configurar a
confiabilidade de seus resultados, deverdo estar engajados em Programas de Garantia da
Qualidade, envolvendo o controle de qualidade analitica e também a biosseguranca. Assim, 0
objetivo do trabalho foi realizar andlises fisicas e quimicas em polpas de acerola
comercializadas na cidade de Morrinhos/GO para uma industria local com a finalidade de
garantir a qualidade do produto e fornecer aos pequenos industriarios consultoria no tocante a
legislacdo de alimentos além de fornecimento de laudos técnicos. Foram realizadas, em
duplicadas, analises de acidez total, °Brix e cinzas em polpas de acerola. Todos os resultados
ficaram dentro das exigéncias das legislacdes brasileiras. O laudo técnico com os parametros
de identidade e qualidade do produto foi elaborado e enviado ao industriario, atestando que o

seu produto se encontra dentro dos padrdes exigidos pela legislacdo vigente.
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