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INFLUENCIA DE COBERTURA VEGETAL EM CAMPO E ATMOSFERA
MODIFICADA COM REFRIGERACAO POS-COLHEITA EM CENOURA IN NATURA
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A cenoura (Daucus carota) € uma das hortalicas mais comercializadas no mercado brasileiro,
porém a irrigacdo e a incidéncia de plantas daninhas séo fatores limitantes na producdo da mesma.
Diante disso objetivou-se mensurar a qualidade pds- colheita da cenoura sob influencia de
cobertura vegetal e diferentes temperaturas de armazenamento. O experimento foi instalado em
esquema fatorial (4 x 2 x 6), sendo 4 coberturas com residuo vegetal, C1- grama, C2- casca de
arroz, C3- palhada de cana e C4- testemunha (sem cobertura vegetal), 2 temperaturas de
armazenamento, T1- refrigerada a 5°C e T2- ambiente a 25°C, e 6 épocas de avaliacdo
(0,5,10,15,20,25 dias) utilizando-se de 3 repeti¢bes de 5 raizes cada. Avaliou-se teor de sélidos
soluveis, firmeza, pH, acidez titulavel e ratio. Os tratamentos utilizando cobertura vegetal em
campo e refrigeracdo em poés-colheita sdo eficientes para manter a qualidade fisico-quimica das
raizes. A firmeza das raizes em temperatura ambiente foi inferior a refrigerada (150,3 N e 167,5 N
respectivamente). A maioria das coberturas tiveram maior relacdo SS/AT que a testemunha (média
12,09 e 10,16 respectivamente). As coberturas e o tratamento térmico refrigerado influenciaram
positivamente na vida Gtil de cenouras, sendo que ndo ha uma cobertura melhor que a outra para
todos os parametros avaliados, mas a temperatura de 5°C permitiu que as raizes mantivessem uma

melhor qualidade ao longo de 25 dias de experimento.
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