INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA GOIANO — CAMPUS RIO VERDE
MATRIZ CURRICULAR 2018/01 - TECNICO EM ALIMENTOS
) ) PRE- CARGA HORARIA NUMERO DE AULAS )
PERIODO CODIGO DISCIPLINA REQUISIT: (HORAS) CREDITOS
TEORICA PRATICA TOTAL|TEORICA |PRATICA| TOTAL
RV.QAP428 Quimica Aplicada - 30 30 60 36 36 72 4
RV.TALO6 Sz.egura ngae ) 30 ) 30 36 ) 36 )
Biosseguranga
TAL-713 |Tecnologia de Ovos e ) 30 ) 30 36 ) 36 )
Mel
. RV.EXA722 |Matemdtica Aplicada - 60 - 60 72 - 72 4
RV.TAL81 P!’InCI[,JIO-S de Quimica e ) 45 15 60 54 18 7 4
Bioquimica
RV.TALO8 |Etica e Relagdes no ) 30 ) 30 36 ) 36 )
Trabalho
TAL- 83 Portugués Técnico - 30 - 30 36 - 36 2
SUB-TOTAL 300 360 20
TAL - 82 Andlise de Alimentos - 45 15 60 54 18 72 4
ADM - 824 |\Empreendedorismo - 30 15 45 36 18 54 3
EXA - 809 |Estatistica Basica - 45 - 45 54 - 54 3
TAL- 716 |Tecnologia de Bebidas - 30 15 45 36 18 54 3
20 - p,
RV.TAL12 |Tecnologia de Oleos e ) 30 15 45 36 18 54 3
Gorduras
RV.TAL712 M]croblologla de ) 45 15 60 54 18 7 4
Alimentos
SUB-TOTAL 300 360 20
RV.TALO2 Tecr.10Iog|a de Leites e ) 45 15 60 54 18 7 4
Derivados
RV.TAL85 Tecnol_ogla de Frutas e ) 45 15 60 54 18 72 4
Hortalicas
30 RV.TALO3 |Tecnologia de Carnes e ) 45 15 60 54 18 7 4
Pescado
RV.TAL727 |Operagdes Unitdrias - 60 - 60 72 - 72
TAL- 87 Andlise Sensorial - 45 15 60 54 18 72
SUB-TOTAL 300 360 20
RV.TAL14 |Métodos de
Conservagdo de - 45 - 45 54 - 54 3
Alimentos
RVTAL17 |Embalagens e Aditivos - 45 - 45 54 - 54 3
RV.TAL15 nglene e Legislagdo de ) 60 ) 60 72 ) 72 4
Alimentos
42 |TAL-717 |Controle de Qualidade - 60 - 60 72 - 72 4
RV.TAL16 Tecr‘1c.JIog|~a de Cereais e ) 30 15 45 36 18 54 3
Panificagdo
RV.TAL13 |Tratamento de Residuos
e Efluentes da Industria - 45 - 45 54 - 54 3
de Alimentos
SUB-TOTAL 300 360 20
CARGA HORARIA TOTAL 1200
Estagio Obrigatdrio 160
Atividades extracurriculares 40
SUB-TOTAL 200
TOTAL 1400




