Ementas do Curso de Bacharelado em Engenharia de Alimentos
(matriz curricular 2018)

1° Periodo

Periodo: 1
Nome da disciplina: Célculo Diferencial e Integral |
Codigo: EXA-202 Carga Horéaria Tedrica: 75 | Carga Horéria Prética: 0
Carga Horéria | Carga Horéaria Presencial: Carga Horéria Total: 75
Semipresencial:
Ementa:

Funcdes. Limites de uma funcdo. Derivadas. Aplicacdes de Derivadas. Integral. Aplicacdes de Integral

Bibliografia Béasica

FLEMMING, D.M., GONCALVES, M.B. Célculo A: funcdes, limite, derivacdo, integracdo. 6. ed., Sdo Paulo:
Perason, 448p. 2006.

LEITHOLD, L.; PATARRA, C. C. O Célculo com geometria analitica - 3% Edicdo, Vol. 1, Sdo Paulo: Editora
Harbra. 658p. 1994

HOFFMANN, L. D.; BRADLEY, G. L. Calculo: um curso moderno e suas aplicacdes. 7° ed. Rio de Janeiro:
LTC. 600P. 2002.

Bibliografia Complementar

ANTON, Howard. Céalculo: Um Novo Horizonte - v. 1; 6%.ed. Editora Artmed.

BATSCHELET, E. Introducdo a Matematica para Biocientistas. Sdo Paulo: EDUSP, 1978.

J. STEWART. Célculo,v. 1; 7. ed. Cengage Learning. Sdo Paulo. 2013.

LARSON, R.; EDWARDS, B. H. Célculo com aplicaces. 62 ed., Sdo Paulo: Editora LTC.

THOMAS JUNIOR, G. B.; FINNEY, R. L. Calculo e geometria analitica. V. 1 Livros Técnicos e Cientificos,
1983.

Periodo: 1
Nome da disciplina: Biologia Celular
Cdbdigo: B10-201 Carga Horéria Tedrica: 45 | Carga Horéaria Pratica: 15
Carga Horéria | Carga Horéaria Presencial: Carga Horéria Total: 60
Semipresencial:
Ementa:

Estudo da diversidade celular e da organizacdo da célula procariota e eucariota. Biogénese de estruturas sub-
celulares. Aspectos morfoldgicos, bioguimicos e funcionais da célula, de seus revestimentos, compartimentos e
componentes sub-celulares. Inter-relagdo morfofuncional dos componentes celulares. Perspectivas atuais de
investigacao cientifica em biologia celular A organizagao geral dos virus. Biomoléculas. Membranas Bioldgicas.
Processos de divisdo celular que garantem o crescimento, desenvolvimento e perpetuacdo da espécie.

Bibliografia Béasica

ALBERTS, B. Fundamentos da biologia celular. 32 Edi¢do. Porto Alegre: Artmed Editora; 843P. 2011.

DE ROBERTIS, E. M.; HIB, J. De Robertis bases da biologia celular e molecular. 4 ed. Rio de Janeiro:
Guanabara-Koogan, 389p. 2012.

JUNQUEIRA, L. C. U. Biologia celular e molecular. 92 edi¢éo. Rio de Janeiro: Guanabara-Koogan, 364 p. 2012.

Bibliografia Complementar

ALBERTS, B. Biologia molecular da célula. 52 edicéo. Porto Alegre: Artmed Editora; 2010.

CHANDAR, N.; CHANDAR, N.; VISELLI, S. Biologia celular e molecular ilustrada. Porto Alegre: Artmed,;
2011.

COOPER, G. M.; HAUSMAN, R. E. A célula: uma abordagem molecular. 3% Edi¢do. Porto Alegre: Artmed

Editora; 2007.

NORMAN, R.I. & LODWICK, D. Biologia Celular- Série carne e 0sso. RJ. Elsevier, 2007.

POLIZELI, M. L. T. M. Manual prético de biologia celular. 2° edicdo. Ribeirdo Preto: Holos, 2008.




Periodo: 1

Nome da disciplina: Fisica - Mecénica Basica

Codigo: EXA-210 Carga Horéria Tedrica: 30 | Carga Horéria Pratica: 15

Carga Horéria | Carga Horéria Presencial: Carga Horéria Total: 45
Semipresencial:

Ementa: Cinematica Escalar e Vetorial, Leis de Newton, Estatica, Trabalho e Energia, Conservacao da energia e
Fluidos.

Bibliografia Basica

HALLIDAY, David; RESNICK, Robert; WALKER, Jearl. Fundamentos de Fisica: Mecénica. — 8? edi¢do — Rio
de Janeiro: LTC, 2008. v. 1.

NUSSENZVEIG, H. Moysés. Curso de Fisica Basica: Mecanica. — 4% edi¢do — Rio de Janeiro: Edgard Blucher,
2002. v. 1.

TIPLER, Paul A. Fisica para cientistas e engenheiros: Mecanica, Oscilaces e Ondas. — 62 edi¢do — Rio de Janeiro:
LTC, 2010.

Bibliografia Complementar

JEWETT JUNIOR, John W.; SERWAY, Raymond A. Fisica para cientistas e engenheiros. — 82 edi¢cdo — Séo
Paulo: Cengage Learning, 2011. v. 1.

KELLER, Frederick J.; GETTYS, W. Edward; SKOVE, Malcolm J. Fisica. Sdo Paulo: Makron Books, 2004. v.
1.

YOUNG, Hugh D.; FREEDMAN, Roger A. Fisica. — 122 edi¢cdo — Sao Paulo: Pearson, 2008. v. 1.

R.P. FEYNMAN, R. B. LEIGHTON E M. SANDS. The Feynman Lectures on Physics, 2a ed., Addison Wesley
2005.

M. FISHBANE, S. GASIOROWICZ E S. T. THORTON, Physics for Scientists and Engineers, 2a ed., Prentice
Hall, 1996

Periodo: 1
Nome da disciplina: Geometria Analitica e Algebra Linear
Codigo: EXA-202 Carga Horéaria Tedrica: 60 | Carga Horéria Prética: 0
Carga Horéria | Carga Horéaria Presencial: Carga Horéria Total: 60
Semipresencial:
Ementa:

Nogdes sobre matrizes, determinantes, sistemas de equacgdes lineares. Vetores no plano e no espago. Retas e
Planos. Conicas. Espaco Vetorial. Transformac@es Lineares.

Bibliografia Basica

STEINBRUCH, A.; WINTERLE, P. Algebra linear. 2. ed. S&o Paulo, SP: Makron Books, 583 p, 2012.
LIPSCHUTZ, S.; LIPSON, M. Teoria e problemas da algebra linear. 3. ed. rev. e ampl. Porto Alegre: Bookman,
400 p. 2004,

WINTERLE, P. Vetores e geometria analitica. Sdo Paulo: Pearson, 232 p. 2000..

Bibliografia Complementar

HOFFMAN, K. Algebra Linear.22 edicdo Rio de Janeiro: Livros Técnicos e Cientificos, 1979.

CALLIOLI, C. A., DOMINGUES, H. H., COSTA, R. C. F., Algebra Linear e Aplicacdes, 2a edicdo, Atual
Editora Ltda, 1978.

KOLMAN, B. - Algebra Linear. Ed. Guanabara - 1987.

NATHAN, M. S. - Vetores e Matrizes. Livros Técnicos e Cientificos - Editora S.A.- 1988.

AVRITZER, DAN. Geometria Analitica e Algebra Linear: Uma Visio Geométrica. Belo Horizonte: Editora
UFMG, 2009.

Periodo: 1
Nome da disciplina: Quimica Geral e Analitica
Cddigo: QUI-205 Carga Horéaria Teo6rica: 45 | Carga Horaria Pratica: 15
Carga Horéaria | Carga Horéaria Presencial: Carga Horéria Total: 60
Semipresencial:
Ementa:

Nocdes gerais de atomistica. Estrutura da Matéria e suas propriedades. Tabela periédica. Ligagcdes quimicas.
InteracGes intermoleculares. Fungdes inorganicas. Reagdes quimicas. Balanceamento e estequiometria. Solugoes.
Introducdo aos métodos analiticos.




Bibliografia Basica

BROWN, T. L.; LEMAY, H. E.; BURSTEN, B. E.; Quimica. A Ciéncia Central. Sdo Paulo: Pearson, 972p. 2012.
KOTZ, J. C.; TREICHEL JR., P. M. Quimica geral e reacdes quimicas. Sdo Paulo: Cengage Learning, volume
1. 2010.

SKOOG, D. A. Fundamentos de quimica analitica Sdo Paulo: Cengage Learning, 999 p. 2006.

Bibliografia Complementar

MAHAN — “Quimica: Um Curso Universitario” — Ed. Edgard Blucher Ltda — 1978.

HARRIS, Daniel C. Andlise quimica quantitativa. Rio de Janeiro: LTC, 2012. 898 p. il. ISBN 9788521620426
(broch.).

BACCAN, Nivaldo; ANDRADE, Jodo Carlos de. Quimica analitica quantitativa elementar. 3. ed. Sao Paulo: E.
Blucher, 2001. xiv, 308 p. il. ISBN 9788521202967 (broch.).

BRADY; SENESE; JERPERSON. Quimica — A Matéria e suas TransformacBes. v 1 e 2. 5% ed. LTC Editora.
20009.

VOGEL, A. I. Quimica Analitica Qualitativa. 5 ed. Mestre Jou, 1981.

Periodo: 1
Nome da disciplina: Introducdo a Engenharia de Alimentos
Cddigo: EAL-201 Carga Horéria Teotrica: 30 | Carga Horaria Pratica: 0
Carga Horéria | Carga Horaria Presencial: Carga Horéria Total: 30
Semipresencial:
Ementa:

Principios da Engenharia de Alimentos. Atribui¢des do Engenheiro de Alimentos. Legislacdo e Regulamentacao
profissional. Interdisciplinaridade do curriculo do curso de engenharia de alimentos e organizacao curricular. O
perfil profissional e &reas de atuacdo do Engenheiro de Alimentos. Nomenclatura dos produtos agropecuarios;
Agroguimicos; Armazenamento de grdos; Matérias primas de origem vegetal; Propriedades fisiol6gicas fisicas,
quimicas e mecénicas; Colheita, transporte, armazenamento, comercializacdo e aproveitamento industrial;
Obtencdo de matérias primas de origem animal; classificagdo comercial; producéo, transporte, armazenagem e
aproveitamento industrial

Bibliografia Basica

FELLOWS, P.J. Tecnologia do Processamento de Alimentos: principios e pratica. Editora Atmed, 2 @ ed., 2006.
GAVA, ALTANIR J. Principios de Tecnologia de Alimentos. Livraria Nobel S.A. SP, 1984, 284p.
EVANGELISTA, J. Tecnologia de Alimentos. Livraria Atheneu Editora. 2a edi¢do. Sdo Paulo. 1992.

LIMA, U.A. Matérias primas dos alimentos. Sdo Paulo: Editora Blucher, 402p. 2010.

ORDONEZ, J. A. Tecnologia de Alimentos: componentes dos alimentos e processos. Porto Alegre: Editora
Artmed, vol 1, 2005.

Bibliografia Complementar

HOLTZAPPLE, M. T.; REECE, W. D. Introdugdo a Engenharia. Rio de Janeiro: LTC, 2006.

SILVA, J.A. Tépicos de Tecnologia de Alimentos. Livraria Varela Ltda. Sdo Paulo, 250p., 2000.
DAMODARAM; PARKIN; FENNEMA. Quimica de Alimentos de Fennema. Artmed, 4%d, 2010
FUNDACAO DE ESTUDOS AGRARIOS LUIZ DE QUEIROZ “Armazenamento de géneros e produtos
alimenticios”402p.

INSTITUTO ADOLFO LUTZ (SAO PAULO) “Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz” 3a edigdo, vol. 1,
1985, 533p.

Periodo: 1
Nome da disciplina: Metodologia Cientifica
Cddigo: HUM - 201 Carga Horéria Teoérica: 30 | Carga Horéria Prética: 15
Carga Horéria | Carga Horaria Presencial: Carga Horéria Total: 45
Semipresencial:
Ementa:

Fundamentos da metodologia cientifica. As diferentes formas de conhecimento. O conhecimento cientifico.
Métodos. O processo de pesquisa. O pré-projeto e o projeto de pesquisa. Experimento. Tipos de publicagdes
cientificas. Trabalho de curso (TC), Etica no trabalho cientifico.

Bibliografia Béasica
ANDRADE, M. M. Introducdo a metodologia do trabalho cientifico: elaboracdo de trabalhos na graduacdo. 10
kocheed. S&o Paulo: Atlas, 158p. 2010.




KOCHE, J. C. Fundamentos de metodologia cientifica: teoria da ciéncia e iniciagio a pesquisa. 23. Ed. Rio de
Janeiro: Vozes, 182p. 2006.

LAKATOS, E. M; MARCONI, M. A. Fundamentos de metodologia cientifica 7. ed . S&o Paulo: Atlas, 297 p.
2010

Bibliografia Complementar

FOUREZ, Gérard. A construcdo das ciéncias. Introducdo a filosofia e a ética das ciéncias. Sdo Paulo: UNESP,
1995.

GUITTON, Lednidas. Deus e a ciéncia, em direcdo ao metarrealismo. Rio de Janeiro: Nova Fronteira, 1992.
HUBNER, Kurt. Critica da razdo cientifica. Lisboa: Edi¢Ges 70, 1993.

MARCONI, M. de A.; LAKATOS, E. M. Fundamentos de metodologia cientifica. 5.ed. Sdo Paulo: Atlas,
2003.

ZIMAN, John. O conhecimento confiavel: uma exploracdo dos fundamentos para a crenca na ciéncia.
Campinas: Papirus, 1996.

2° Periodo

Periodo: 2
Nome da disciplina: Célculo Diferencial e Integral 11
Cddigo: EXA-203 Carga Horéria Teotrica: 60 | Carga Horaria Pratica: 0
Carga Horéria | Carga Horéaria Presencial: Carga Horéria Total: 60
Semipresencial:
Ementa:

Funcdes de mais de uma variavel. Limite de fungdes de varias variaveis. Diferenciabilidade de fun¢des de vérias
variaveis. Integrais Mdltiplas.

Bibliografia Béasica

PINTO, D. MORGADO, M.F. Célculo Diferencial e integral de funcGes de vérias variaveis. Rio de Janeiro:
Editora UFRJ, 3 ed., 4 impr. 2006.

LEITHOLD, L. O Calculo com geometria analitica, 3% Edicdo. 685p. Editora Harbra, 1994.

AVILA, G. Célculo das funcdes de maltiplas variaveis. Vol. 3., 7 ed. Sio Paulo: LTC, 2006

Bibliografia Complementar

THOMAS, G. B. Célculo. Vol. 2 Sao Paulo: Addison Wesley, 2003.

THOMAS JUNIOR, G. B.; FINNEY, R. L. Célculo e geometria analitica. \ol.. 2, S&o Paulo: Livros Técnicos e
Cientificos, 1983.

MUNEM, MUSTAFA A. E FOULIS, DAVID. Caélculo, v. 1 e 2. LTC, Rio de Janeiro, 1982.

SWOKOWSKI, EARL W. Calculo com Geometria Analitica, v. 1 e 2. Mc-Graw Hill do Brasil, Sdo Paulo,
1983.

SIMMONS, G.F. O Célculo com Geometria Analitica, v.1 e 2. Harbra, Sdo Paulo, 1990.

Periodo: 2
Nome da disciplina: Fisica - Ondas e Termodindmica Basica
Cddigo: EXA-211 Carga Horéaria Teo6rica: 30 | Carga Horaria Pratica: 15
Carga Horaria | Carga Horaria Presencial: Carga Horéria Total: 45
Semipresencial:
Ementa:

Oscilacdes, Ondas, Temperatura, Calor, Gas ideal, Teoria Cinética dos Gases e Primeira Lei da
Termodinamica.

Bibliografia Béasica

HALLIDAY, David; RESNICK, Robert; WALKER, Jearl. Fundamentos de Fisica. — 82 edicdo — Rio de Janeiro:
LTC, 2008. v. 2.

KELLER, Frederick J.; GETTYS, W. Edward; SKOVE, Malcolm J. Fisica. Sdo Paulo: Makron Books, 2004. v.
1.

TIPLER, Paul A. Fisica para cientistas e engenheiros: Mecanica, Oscilagcdes e Ondas. — 62 edicdo — Rio de Janeiro:
LTC, 2010. v. 1.

Bibliografia Complementar
SERWAY, Raymand A. Fisica para cientistas e engenheiros com fisica moderna. — 3? edi¢do — Séo Paulo: LTC,
1996. v. 2.




YOUNG, Hugh D.; FREEDMAN, Roger A. Fisica Il: Termodindmica e ondas. — 10? edi¢cdo — S&o Paulo:
Pearson, 2005. v. 2.

CUTNELL, JOHN D.; JOHNSON, KENNETH W. Fisica, v. 2. 1.ed. LCT, 2006.

NUSSENZVEIG, H.M., Curso de Fisica Bésica, v. 3, Sdo Paulo: Edgar Blucher LTDA, 1987.
NUSSENZVEIG, M. Curso de Fisica Basica. Fluidos, OscilacBes e Ondas de Calor. 4.ed. Editora Edgard
Blucher, 2003.

Periodo: 2
Nome da disciplina: Quimica Organica
Cdodigo: QUI-208 Carga Horéria Tedrica: 45 | Carga Horéria Pratica: 15
Carga Horéria | Carga Horéaria Presencial: Carga Horéria Total: 60
Semipresencial:
Ementa:

Estrutura e propriedades do carbono; ligagcGes quimicas; forcas intermoleculares; fungdes organicas, suas
nomenclaturas, reacdes e sintese; estereoquimica; reagdes organicas: substituicdo, eliminacdo e adicdo

Bibliografia Basica

SOLOMONS, T. W. G.; FRYHLE, C. B. Quimica Organica, vol. 1; Rio de Janeiro: LTC,10 ed. 2012.
VOLLHARDT, K. P. C.; SCHORE, N. E. Quimica Organica: Estrutura e Funcdo, Bookman,4 ed. 1112p. 2004;
CONSTANTINO, M. G. Quimica organica: curso basico universitario. Rio de Janeiro, RJ: LTC, 2008.

Bibliografia Complementar

BARBOSA, L. C. de A. Introducéo & quimica orgénica. 2. ed. Sdo Paulo, SP: Pearson, 2011.
ALLINGER, N.L. Quimica organica. 2. ed. Rio de Janeiro, RJ: LTC, c1976.

MCMURRY, JOHN. Quimica Organica. v. 1 e 2; 6 ed. Cengage Learning, 2005.

CLAYDEN, JONATHAN. Organic Chemistry. IE - Oxford, 2000.

CAREY, FRANCIS. Advanced Organic Chemistry. part A e Part B. 5 ed. Spring Verlag, 2007.

Periodo: 2
Nome da disciplina: Quimica Analitica
Caodigo: QUI-222 Carga Horéria Teédrica: 30 | Carga Horéria Pratica: 30
Carga Horéria | Carga Horéaria Presencial: Carga Horéria Total: 60
Semipresencial:
Ementa:

Etapas e aplicagdes da quimica analitica no curso de engenharia de alimentos; Métodos de quimica analitica
qualitativa e quantitativa; Equilibrio quimico em sistemas homogéneos e heterogéneos; Métodos de separagdo;
Métodos espectroscopicos.

Bibliografia Béasica

VOGEL, A. I. Anélise Quimica Quantitativa. 6. ed. Rio de Janeiro: LTC, 462p. 2002.

HARRIS, D. C. Analise Quimica Quantitativa. 8. ed. Rio de Janeiro: LTC, 898p. 2012.

ATKINS, P. W.; JONES, L. Principios De Quimica: Questionando a Vida Moderna e 0 Meio Ambiente. 5. Ed.
Porto Alegre: Bookman, 1026p. 2012

Bibliografia Complementar

HAGE, David S.; CARR, James D. Quimica analitica e analise quantitativa. Sdo Paulo, SP: Pearson, 2012.
FATIBELO FILHO, O. Introdugio aos Conceitos e Calculos da Quimica Analitica: 2. Equilibrio Acido-Base e
Aplicagdes em Quimica Analitica Quantitativa. S&o Carlos, SP: EAUFSCar, 2013.

FATIBELO FILHO, O. Introdugéo aos Conceitos e Calculos da Quimica Analitica: 3. Equilibrio de Solubilidade
(ou de Precipitacdo) e Aplicacdes em Quimica Analitica. Sdo Carlos, SP: EQUFSCar, 2015.

FATIBELO FILHO, O. Introducéo aos Conceitos e Calculos da Quimica Analitica: 4. Equilibrio de Complexagao
e Aplicacdes em Quimica Analitica. Sdo Carlos, SP: EQUFSCar, 2015.

SKOOG, D. A. Fundamentos de Quimica Analitica. 9. ed. Sdo Paulo, SP: Cengage learning, 2014.




Periodo: 2

Nome da disciplina: Estatistica Basica

Codigo: EXA-214 Carga Horéria Tedrica: 60 | Carga Horéria Prética: 0
Carga Horéria | Carga Horéria Presencial: Carga Horéria Total: 60
Semipresencial:

Ementa:

Estatistica descritiva — Amostragem — Nogdes de probabilidade — Distribuicdes de probabilidade — Estimativas e
tamanhos amostrais — Testes de hipoteses

Bibliografia Basica

FONSECA, J. S. MARTINS, G.A. Curso de Estatistica, 6. Ed. Sdo Paulo: Atlas, 320 p. 1996.
BUSSAB, W.O.; MORETTIN, P.A.; Estatistica basica. 6.Ed. Sdo Paulo: Saraiva, 540p. 2009.
FERREIRA, D. F. Estatistica basica. Lavras: Editora UFLA, 664 p. 2005.

Bibliografia Complementar

AZEVEDO, A. G.; CAMPOS, P. H. B. Estatistica basica, 4. Ed. Rio de Janeiro: Livros Técnicos e Cientificos,
232 p. 1985,

BUSSAB, W. O.; MORETTIN, P. A. Estatistica béasica. 4. Ed. Sdo Paulo: Atual, 1987-1995 321 p. (Métodos
guantitativos)

COSTA NETO, P. L. O. Estatistica, 2. Ed. Sdo Paulo: Edgard Blucher, 2002, 266 p.

LEVINE, D. M., SON, M. L. E STEPHAN, D. Estatistica: Teoria e Aplica¢des. Livros Técnicos e Cientificos,
Rio de Janeiro, 2000.

MOORE, D. A estatistica basica. Rio de Janeiro: Livros Técnicos e Cientificos, 1995, 482 p.

Periodo: 2
Nome da disciplina: Desenho Técnico
Codigo: ENG-201 Carga Horéria Tedrica: 15 | Carga Horéaria Pratica: 45
Carga Horéria | Carga Horéaria Presencial: Carga Horéria Total: 60
Semipresencial:
Ementa:

Desenho técnico. Normas técnicas brasileiras. Escalas. Desenho projetivo. Perspectiva isométrica. Vistas
secionais. Cotagem. Desenho técnico assistido por computador. Desenho arquitetdnico. Projetos arquitetdnicos
de instalacBes e edificacBes para as mais diversas finalidades.

Bibliografia Béasica

BALDAM, R.; COSTA, L. AutoCAD 2008: utilizando totalmente. 2. ed. S&o Paulo: Erica, 460 p. 2008.
MAGUIRE, D. E.; SIMMONS, C. H. Desenho técnico. Sdo Paulo: Hemus, 257 p.2004.

FRENCH, T. E.; WIERCK, C.J. Desenho técnico e tecnologia gréafica. 6. ed. Rio de Janeiro: Globo, 1093 p.
1999.

Bibliografia Complementar

BACHMANN, A.; FORBERG, B. E.; BERLITZ, I. V. Desenho técnico. Porto Alegre, RS: Ed. Globo, 1970. 337
p.

CARVALHO, B. de A. Desenho geométrico. 3. ed. Rio de Janeiro, RJ: Ao Livro Técnico, 1976. 332 p.
MONTENEGRO, G. A. Desenho arquitetdnico: para cursos técnicos de 2° grau e faculdades de arquitetura. 4.
ed. S&o Paulo, SP: Edgard Blucher, 2001. 167p.

PEREIRA, A. Desenho técnico basico. 9. ed. Rio de Janeiro, RJ: F. Alves, 1990. 127 p.

MORAIS, S. Desenho Técnico Basico, Vol. I11, Porto Editora.

3° Periodo

Periodo: 3
Nome da disciplina: Séries e Equaces e Diferenciais Ordinarias
Caédigo: EXA-204 Carga Horéaria Teotrica :60 | Carga Horaria Pratica: 0
Carga Horéaria | Carga Horéaria Presencial: Carga Horéria Total: 60
Semipresencial:
Ementa:

Sequencias: definicdo e convergéncia. Séries numéricas: definicdo e convergéncia. Séries de Poténcias. Equacdes
diferenciais: conceito e classificagdo. Equaces diferenciais ordinérias: variaveis separaveis, lineares de primeira
e segunda ordem. Solucdo em série de equacdes diferenciais




Bibliografia Basica

BOYCE, W.E.; DIPRIMA, R.C. Equac@es diferenciais elementares e problemas de valores de contorno. 92
edicdo, 416p. Rio de Janeiro: Editora LTC, 2010.

EDWARDS, C.H.JR. PENNEY, D. E. Equagdes diferenciais elementares com problemas de contorno. Rio de
Janeiro: Prentice Hall, 643p. 3ed. 1995.

THOMAS, G. B.; FINNEY, R. L.; WEIR, M. D.; GIORDANO, F. R. Calculo. Vol. 2, 11ed. Rio de Janeiro:
Addison Wesley, 2009.

Bibliografia Complementar

GUIDORIZZI, H. L. Um curso de calculo. VVol.4. Rio de Janeiro: Editora LTC, 2002.

LHEITHOLD, L. O Calculo com Geometria Analitica. VVol. 2 Sdo Paulo: Harbra.

FIGUEREDO, D.G. & NEVES, A.F. Equagdes Diferenciais Aplicadas. Rio de Janeiro, IMPA, CNPq, 1997.
SANTOS, R.J. Introducdo as Equacbes Diferencias Ordinarias Belo Horizonte: Impressa Universitaria da
UFMG, 2006.

STEWART, J. Célculo. v 2. Sdo Paulo: Thomson Learning, 2006.

Periodo: 3
Nome da disciplina: Fisica - Eletricidade e Eletromagnetismo
Cddigo: EXA-212 Carga Horéria Teoérica: 30 | Carga Horaria Pratica: 15
Carga Horéria | Carga Horaria Presencial: Carga Horéria Total: 45
Semipresencial:
Ementa:

Eletrostatica: Carga Elétrica, Lei de Coulomb, Campo Elétrico, Lei de Gauss, Potencial Elétrico, Capacitancia e
Dielétricos. Eletrodindmica: Corrente Elétrica e Circuitos Elétricos. Eletromagnetismo: For¢a Magnética, Campo
Magnético, Fluxo Magnético e Inducdo Eletromagnética.

Bibliografia Béasica

HALLIDAY, David; RESNICK, Robert; WALKER, Jearl. Fundamentos de Fisica. — 72 edicdo — Rio de Janeiro:
LTC, 2006. v. 3.

TIPLER, Paul Allen. Fisica para Cientistas e Engenheiros: Eletricidade, Magnetismo e Otica. — 52 edigdo — Rio
de Janeiro: LTC, 2006. v. 2.

YOUNG, Hugh D.; FREEDMAN, Roger A. Fisica Ill. — 12a edicdo — Sdo Paulo: Pearson, 2008. v. 3.

Bibliografia Complementar

KELLLER, Frederick J; GETTYS, W. E. SKOVE, Malcolm J. Fisica. Sdo Paulo: Makron Book do Brasil, 1999.
V. 2.

SERWAY, Raymond A. Fisica: eletricidade, magnetismo e ética. — 3% edi¢do — Sao Paulo: LTC, 1996.
MACHADO, KLEBER DAUM. Teoria do Eletromagnetismo; v 1, Ed. UEPG, Ponta Grossa, 2004.
NUSSENZVEIG, H. MOYSES. Curso de Fisica Basica 3 Eletromagnetismo, Ed. Edgard Bliicher LTDA Séo
Paulo, 1997.

ALONSO & FINN. Fisica um Curso Universitario; v 2; Campos e Ondas, Ed. Edgard Bliicher LTDA Séo Paulo,
1972.

Periodo: 3
Nome da disciplina: Fisico-Quimica |
Cddigo: QUI-216 Carga Horéria Teotrica: 60 | Carga Horaria Pratica: 0
Carga Horéria | Carga Horéaria Presencial: Carga Horéria Total: 60
Semipresencial:
Ementa:

Solidos e Liquidos: dilatacéo térmica e compressibilidade. Gases Ideais e Reais: van der Waals e Redlich-Kwong.
Equacdo barométrica dos gases. Principio Zero da Termodinamica: Equilibrio Térmico e Equacdo Calorimétrica.
Primeiro Principio da Termodindmica: Conservacdo da Energia. Calor e Trabalho. Processo Reversivel e
Irreversivel. Processos a Pressdo Constante: Entalpias de ReagBes Quimicas. Segundo e Principio da
termodinamica: entropia. Introdugdo ao Equilibrio Quimico. Equilibrio em sistemas com um componente

Bibliografia Basica

ATKINS, P.; DE PAULA, J. Fisico-Quimica. Vol. 1, 8 ed. Rio de Janeiro: LTC, 2008.

CASTELLAN, G. Fundamentos de Fisico-Quimica. 2.ed. Rio de Janeiro: Livros Técnicos e Cientificos, 529p.
2008.

BALL, D.W.; VICHI, A. M. Fisico Quimica, Vol.1, Sdo Paulo: Cengage Learning, 2005.




Bibliografia Complementar

SARDELLA, A.; MATEUS, E. Curso de quimica: fisico-quimica — livro de professor, 16 ed. S&o Paulo: Atica,
1996.

ATKINS, P.W. Fisico-Quimica: Fundamentos; 5% ed. Rio de Janeiro, LTC Editora, 2011.

CASTELLAN, GILBERT W. Fundamentos de fisico-quimica. Rio de Janeiro, LTC Editora, 2007.

T.W. GRAHAM SOLOMONS, CRAIG FRYHLE, Quimica Organic; v 1, 8a ed, Ltc, 2005.

T.W.GRAHAM SOLOMONS, CRAIG FRYHLE, Quimica Orgéanica; v. 2, 8a ed, Ltc, 2006

Periodo: 3
Nome da disciplina: Estatistica Experimental
Cddigo: EXA-215 Carga Horéria Teoérica: 45 | Carga Horaria Prética: 15
Carga Horéria | Carga Horéria Presencial: Carga Horéria Total: 60
Semipresencial:
Ementa:

Conceitos fundamentais na experimentagao — Principios basicos da experimentacdo — Planejamento e analise dos
principais tipos de experimentos — Comparac¢fes multiplas de médias — Regressdo na anélise de variancia.

Bibliografia Bésica

CENTENO, A.J. Curso de Estatistica Aplicada a Biologia, 2. Ed. Goiania: UFG, 234 p. 2001,

GOMES, F. P.; Curso de Estatistica Experimental, Piracicaba: Escola Superior de Agricultura Luiz de Queiroz,
2000, 477 p.

VIEIRA, S. Estatistica Experimental. 2. Ed, Rio de Janeiro: Campus, 1999, 185 p.

Bibliografia Complementar

BANZATTO, D.A.; KRONKA, S. do N. Experimentacdao Agricola. Jaboticabal: FUNEP, 1989, 247 p.
BARROS NETO, B. de; SCARMINIO, I. S.; BRUNS, R. E. Como fazer experimentos: pesquisa e
desenvolvimento na ciéncia e na industria; 2. ed. Campinas: Unicamp 401p, 2003.

COCHRAN, W. G. ; COX, G. M. Experimental Designs, 2. Ed. New York: John Wiley & Sons, Inc., 1957, 611
p.
PIMENTEL GOMES, F. Curso de Estatistica Experimental, 12. Ed. Piracicaba: Nobel, 1987, 467 p.
VIEIRA, S.; HOFFMANN, R. Estatistica Experimental. Sdo Paulo: Atlas, 1989, 179 p.

Periodo: 3
Nome da disciplina: Bioquimica Bésica
Cddigo: QUI - 215 Carga Horéria Teoérica: 60 | Carga Horéria Pratica: 15
Carga Horaria | Carga Horaria Presencial: Carga Horéria Total: 75
Semipresencial:
Ementa:

Agua e tampdes. Estrutura e funcio de biomoléculas: proteinas, enzimas, carboidratos, lipideos, 4cidos nucleicos.
Principios de bioenergética e termodinamica. Introducdo ao metabolismo: estratégias gerais do metabolismo.
Metabolismo de carboidratos: glicélise, gliconeogénese, metabolismo do glicogénio. Ciclo do &cido citrico,
cadeia respiratoria e fosforilagdo oxidativa. Metabolismo de amino&cidos: ciclo do nitrogénio e ciclo da uréia.
Metabolismo de lipideos: [ -oxidacdo de acidos graxos e metabolismo do colesterol. Bioquimica da fotossintese.

Bibliografia Basica

NELSON, D. L; COX, M. M. Principios de bioquimica de Lehninger. 52 edi¢do. Porto Alegre: Artmed, 1273 p.
2011.

MARZZOCO, A.; TORRES, B. B. Biogquimica basica. 3? edicdo. Rio de Janeiro: Editora Guanabara-Koogan,
386 p. 2007.

HARLEY, R. A. Bioguimica ilustrada. 5% edi¢do. Porto Alegre: Artmed Editora, 520 p 2012.

Bibliografia Complementar

VOET, D.; VOET, J. Fundamentos de bioquimica. Porto Alegre: Artmed, 2006.

UCKO, D. A. Quimica para as ciéncias da satde. Sdo Paulo: Manole, 1992.

STRYER, L. Bioquimica. 4? edi¢do. Rio de Janeiro: Editora Guanabara-Koogan, 1996. LEHNINGER, A. L;
NELSON,

KOBLITZ, M.G.B. Bioquimica de alimentos: Teoria e aplicacfes praticas. 1% edicdo. Rio de Janeiro: Editora
Guanabara-Koogan, 2008. 242 p.

BERG, J. M.; TYMOCZKO, J. L.; STRYER, L. Bioquimica. 6 edicdo. Rio de Janeiro: Editora Guanabara-
Koogan, 2010. 1114 p.




Periodo: 3

Nome da disciplina: Introducdo as Operacges para Engenharia

Cddigo: EAL — 207 Carga Horéria Teorica: 45 | Carga Horaria Pratica: 0
Carga Horéria | Carga Horéria Presencial: Carga Horéria Total: 45
Semipresencial:

Ementa:

Introducgdo aos célculos em engenharia de alimentos; - Processos industriais: continuos, descontinuos e semi
continuos; - Balangos materiais globais em processos industriais; - Balancos de energia globais em processos
industriais.

Bibliografia Béasica

FELDER, R. M. & ROUSSEAU, R. W — Principios Elementares dos Processos Quimicos. 3% Edi¢do, Rio de
Janeiro: Editora LTC, 579p. 2011

HIMMELBLAU, D. M.; RIGGS, J. B. Engenharia Quimica: principios e calculos. Rio de Janeiro: LTC, 846p.
2006.

SMITH, J. M.; VAN, N. H. C. Introduc¢éo a termodindmica da engenharia quimica. 7 ed. Rio de Janeiro: LTC,
626p. 20047

Bibliografia Complementar

BAZZO, WALTER. Anténio Introducdo & Engenharia: Conceitos, Ferramentas e Comportamentos /. -
Floriandpolis : Ed. da UFSC, 2006.

PERRY, R.H., CHILTON, C.H. Manual de Engenharia Quimica. 5a ed., Guanabara Dois, Rio de Janeiro, 1986.
GABAS, A.L. MACINTYRE, A.J. Bombas e Instalagdes de Bombeamento. Livros Técnicos e Cientificos
Editora S.A. 2a ed. 1997.

ESTEBAN, M.C.L., Introduccion al calculo de los procesos tecnoldgicos de los alimentos, Acribia, 2002.
SHREVE, R. N.; BRINK, JR.; JOSEPH, A. Industrias de processos quimicos. 4 ed. Rio de Janeiro: Guanabara
Koogan, 717p. 2008.

Periodo: 3
Nome da disciplina: Administracdo Industrial
Cddigo: HUM-210 Carga Horéria Teotrica: 30 | Carga Horaria Pratica: 0
Carga Horaria | Carga Horaria Presencial: Carga Horéria Total: 30
Semipresencial:
Ementa:

Teorias da administragdo. Processo administrativo. Projeto de organizagéo. Poder. Tecnologia e organizagdo do
trabalho. Comportamento administrativo. Areas funcionais. Financas. Marketing. Desenvolvimento de produtos.
Planejamento e controle da producdo. Gestdo de qualidade. Recursos humanos.

Bibliografia Béasica

DIAS, M. A. P. Administracdo de materiais: uma abordagem logistica, Sdo Paulo: Atlas, 399p. 2009
VIANA, J. J. Administracdo de materiais: um enfoque préatico. Sdo Paulo: Atlas, 2000.
CHIAVENATO, I. Administracdo de recursos humanos. Sdo Paulo: Atlas, 3ed. 139p. 1994.

Bibliografia Complementar

CHIAVENATO, I. Introducdo a teoria geral da administracdo. S.Paulo, McGraw-Hill, 1983. HUBERMAN, L.
Histéria da riqueza do homem. Rio de Janeiro, Zahar, 1970.

ARAUJO, J.S. de Administracdo de materiais. S.Paulo, Atlas, 1976

BUFFA, E.S. Administracdo de producéo. Rio de Janeiro, LTC, 1979.

CORREA H. Planejamento, Programacéo e Controle da Producdo: MRP II/ERP: Conceitos, uso e Implantacéo.
Sédo Paulo: Atlas, 2000.

FAYOL, H. Administracdo industrial e Geral: Previsdo, Organizacdo, Comando, Coordenacdo, Controle. Sdo
Paulo: Atlas, 1994.




4° Periodo

Periodo: 4
Nome da disciplina: Célculo Numérico
Codigo: EXA-205 Carga Horéria Tedrica: 60 | Carga Horéria Prética: 0
Carga Horéria | Carga Horéaria Presencial: Carga Horéria Total: 60
Semipresencial:
Ementa:

Erros. Zeros Reais de FuncBes Reais. Resolucdo de Sistemas Lineares. Resolucdo de Sistemas Nao-Lineares.
Interpolacdo. Integracdo Numérica. Solu¢es Numéricas de Equac@es Diferenciais Ordinarias.

Bibliografia Basica

BARROSO, L. C.; BARROSO, M. M. A.; CAMPQOS, F. F.; CARVALHO, M. L. B. C.; MAIA, M. L. Célculo
Numérico (Com Aplicagdes) 22.ed. Sdo Paulo : Harbra, 367p. 1987.

RUGGIERO, M. A.; LOPES, V.L.. Célculo numérico: aspectos tedricos e computacionais. 22 ed., Sdo Paulo:
Pearson Makron Books, 1996.

SPERANDIO, D.; MENDES, J. T.; SILVA, L. H. M. Calculo numérico: caracteristicas matematicas e
computacionais dos métodos numéricos. Sao Paulo: Pearson Prentice Hall, 352p. 2003

Bibliografia Complementar

ROQUE, W. Introducéo ao célculo numérico. 12 ed. Sdo Paulo: Pearson, 2000.

CLAUDIO, D. M. e MARINS, J. M., Calculo Numérico Computacional - Teoria e Pratica. S&o Paulo : Atlas,
1989.

CONTE, S. D., Elementos de Analise Numérica. Sao Paulo: Globo:1977.

RANCO, N. M. B. Calculo Numérico. 1. ed. Sdo Paulo: Pearson, 2006.

GILAT, A.; SUBRAMANIAM, V. Métodos Numéricos para Engenheiros e Cientistas. 1. ed. Sdo Paulo:
Bookman, 2000.

Periodo: 4
Nome da disciplina: Bioguimica de Alimentos
Cddigo: EAL - 209 Carga Horéria Teotrica: 30 | Carga Horaria Pratica: 30
Carga Horaria | Carga Horaria Presencial: Carga Horéria Total: 60
Semipresencial:
Ementa:

Transformagdes bioquimicas em alimentos: alteragdes “post-mortem” que ocorrem em animais € peixes,
alteracBes pos-colheita em frutas e hortalicas, escurecimento enzimatico e ndo-enzimatico. Enzimas importantes
na indastria de alimentos (amilase, celulase, invertase, lactase, pectinase, etc.) e suas aplicagdes em panificagéo,
sucos, vinhos, cervejas, laticinio, etc. Imobilizacdo de enzimas e aplicacdo em alimentos.

Bibliografia Basica

ARAUJO, J. M. A. Quimica de Alimentos: Teoria e Pratica. Vigosa: Editora UFV, 5 ed. 601p. 2011.

BOBBIO, P. A.; BOBBIO, F. O. Quimica do Processamento de Alimentos, Sdo Paulo: Livraria Varela, 3 ed.
143p. 2001.

DAMODARAN, S.; PARKIN, K. L.; FENNEMA, O. R. Quimica de alimentos de Fennema. Porto Alegre:
Artmed, 4 ed. 900p. 2010.

Bibliografia Complementar

LEHNINGER, A. L. COX, M. M. Principios de bioquimica. 5 ed. Sdo Paulo, Artmed, 2011.

MARZZOCO, A.; TORRES, B. B. Bioquimica Basica. 2. ed. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 1999.
KOBLITZ, M.G.B. Bioquimica de alimentos: teoria e aplicagdes. Rio de Janeiro: Guanabata Koogan, 2013.
MACEDO, G. A., PASTORE, G. M., SATO, H. H., KUN PRAK, Y. G. Bioquimica Experimental de Alimentos.
Sao Paulo: Livraria Varella, 2005.

BOBBIO, F.O.; BOBBIO, P.A. Introducdo a quimica de alimentos. 3. ed. S&o Paulo: Varela, 2003. 238p.




Periodo: 4

Nome da disciplina: Microbiologia

Cdodigo: B10-257 Carga Horéria Tedrica: 30 | Carga Horéria Pratica: 15
Carga Horéria | Carga Horéria Presencial: Carga Horéria Total: 45
Semipresencial:

Ementa:

Conceitos fundamentais de microbiologia abrangendo as bactérias, fungos e virus. Morfologia, fisiologia,
metabolismo, genética, interacdo com o ser humano e mecanismos de viruléncia. Estudo de microrganismos
patogénicos. Fatores do controle de crescimento microbiano, Agentes antimicrobianos. Técnicas de identificacdo
e isolamento de bactérias.

Bibliografia Béasica

TORTORA, G. J.; FUNKE, B. R.; CASE, C. L. Microbiologia, 10%d, Porto Alegre: Artmed, 934p., 2012.
TRABULSI, L. R.; ALTERTHUM, F. Microbiologia, 5%d, Sao Paulo: Atheneu, 760p., 2008.

SILVA, N.; JUNQUEIRA, V. C. A;; SILVEIRA, N. F. A. Manual de métodos de analises microbioldgicas de
alimentos, Sao Paulo: Varela, 295P. 1997.

Bibliografia Complementar

MADIGAN,M. D.; MARKINKO, J. M.; PARKER, J. E. Microbiologia de Brook, 10%d, EUA: Pearson
WINN, J. R.; WASHINGTON, C. e colaboradores, Koneman diagnostico microbioldgico: texto e atlas colorido,
6%d, Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 1565p. 2012.

LUIZ B. TRABULSI e FLAVIO ALTERTHUM. Microbiologia. 5 ed. Atheneu, 2009.

DUNLAP; MADIGAN; MARTINKO. Microbiologia de Brock . 122 Ed. Editora: Artmed. 2010.

PELCZAR, MICHAEL. Microbiologia - Conceitos e Eplicacdes; v 2 - 22 Ed. Editora: Makron Books, 2005.

Periodo: 4
Nome da disciplina: Fisico-Quimica Il
Cdodigo: QUI-218 Carga Horéaria Tedrica: 45 | Carga Horéria Prética: 0
Carga Horéria | Carga Horéaria Presencial: Carga Horéria Total: 45
Semipresencial:
Ementa:

Equilibrio quimico. Eletroquimica. Macromoléculas. Estado Sélido. Cinética Quimica. Processos em superficies
solidas.

Bibliografia Basica

ATKINS, P.; DE PAULA, J. Fisico-Quimica. Vol. 1, 9ed. Rio de Janeiro: LTC, 2012.
CASTELLAN; GILBERT. Fundamentos de Fisico-quimica. 2%d., Rio de Janeiro: LTC, 529p. 2008.
BALL, D.W.; VICHI, A. M. Fisico Quimica, vol.1, Sdo Paulo: cengage learning, 2005.

Bibliografia Complementar

BRAGA, J. P. Fisico-quimica: aspectos moleculares e fenomenolodgicos. Vigosa: UFV, 265p. 2002

ATKINS, P. W.; PAULA, Julio de. Fisico-quimica; v.1. 8. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2008.

ATKINS, P. W.; JONES, Loretta (Autor). Principios de quimica: questionando a vida moderna e 0 meio
ambiente. 3. ed. 965 p; Porto Alegre: Bookman, 2006..

FELTRE, Ricardo. Quimica; 3v. 6.ed. Sdo Paulo: Moderna, 2004.

RANGEL, Renato Nunes. Préticas de fisico-quimica; 316 p; v1 3. ed. rev. e ampl. Sdo Paulo: Edgard Blicher,
2006.

Periodo: 4
Nome da disciplina: Quimica de Alimentos
Cddigo: EAL-208 Carga Horéaria Teo6rica: 45 | Carga Horaria Pratica: 15
Carga Horéaria | Carga Horéaria Presencial: Carga Horéria Total: 60
Semipresencial:
Ementa:

Agua: estrutura, propriedades fisico-quimicas, 4gua em alimentos, atividade de &gua, transicdo vitrea,
estabilidade de alimentos. Quimica de carboidratos. Conservantes utilizados em alimentos. Aditivos. Efeitos do
processamento sobre os componentes de alimentos. Ocorréncia e importancia das vitaminas e minerais nos
alimentos in natura e processados. Pigmentos naturais e adicionados aos alimentos, e as alteragfes sofridas com
0 processamento. Estudo dos compostos responsaveis pelo sabor e aroma




Bibliografia Basica

DAMODARAN, S.; PARKIN, K. L.; FENNEMA, O. R. Quimica de alimentos de Fennema. Porto Alegre:
Artmed, 4 ed. 900p. 2010.

RIBEIRO, E. P.; SERAVALLLI, E. A. G. Quimica de Alimentos, S&o Paulo: editora Edgard Blucher, 184p. 2007.
BOBBIO, P. A.; BOBBIO, F. O. Quimica do Processamento de Alimentos, Sdo Paulo: Livraria Varela, 3 ed.
143p. 2001.

Bibliografia Complementar

ARAUJO, J. M. A. Quimica de Alimentos: Teoria e Prética. Vigosa: Editora UFV, 5 ed. 601p. 2011.
COULTATE, T.P. Alimentos- a quimica de seus componentes, 32 edicdo, editora Artmed, Porto Alegre, 2004.
368p.

BELITZ, H.D.; GROSCH, W. Quimica de los Alimentos. Ed. Acribia S.A. Zaragoza, Espafia. 1988.

CECCHI, H.M., Fundamentos tedricos e praticos em anélise de alimentos. 2ed. Editora da Unicamp: Campinas,
2003.

CHEFTEL, J.C., CHEFTEL, H. Introducion a la bioquimica e tecnologia de los Alimentos; v 1, ed. ACRIBIA,
1992.

Periodo: 4
Nome da disciplina: Fendmenos de Transporte |
Cddigo: EAL-203 Carga Horéria Teo6rica: 75 | Carga Horaria Pratica: 0
Carga Horéria | Carga Horéaria Presencial: Carga Horéria Total: 75
Semipresencial:
Ementa:

Introdugdo a mecanica dos fluidos. Propriedades dos fluidos e defini¢cbes. Fundamentos de estatica dos fluidos.
Fundamentos da anélise do escoamento. Introducao a reologia e efeitos da viscosidade. Resisténcia nos fluidos.
Leis béasicas para volume de controle. Formulagdo integral e diferencial das equagdes de quantidade de
movimento. Escoamento incompressivel em regime laminar e em regime turbulento em dutos fechados.
Introducdo a camada limite. Anélise dimensional e semelhanc¢a dindmica. Escoamento de fluidos compressiveis.

Bibliografia Béasica

BIRD, R. B.; STEWART, W. E.; LIGHTFOOT, E. N. Fenbmenos de transporte. Rio de Janeiro: LTC, 22 Edicéo,
838 p. 2004.

BRUNETTI, F. Mécanica dos fluidos. S&o Paulo: Pearson Always Learning, 22 Edi¢do, 431 p. 2008.

ROMA, W. N. L. Fenbmenos de transporte para engenharia. S&o Carlos: RiMa, 22 Edicéo, 276 p. 2006.
CENGEL, Y. A., CIMBALA, J. M., Mecénica dos Fluidos - Fundamentos e Aplicac6es. Sdo Paulo: McGraw
Hill, 2007.

Bibliografia Complementar

FOX, R. W., MCDONALD, A.T., Introdugdo a Mecanica dos Fluidos. Rio De Janeiro: Guanabara, 6% Edicao,
2006.

WHITE, F. M., Mecanica dos Fluidos. Sao Paulo: Mc Graw Hill, 2002.

MUSON, B. R.; YOUNG, D. F.; OKIISHI, T. H. Fundamentos da Mecéanica dos Fluidos. Sdo Paulo: Edgar
Bliicher, 1997.

SISSON, L. E.; PITTS, D. R. Fenémenos de Transporte. Rio de Janeiro: Guanabara Dois, 1996.

WELTY, J. R.; WICKS, C. E.; WILSON, R. E. Fundamentals of Momentum, Heat and Mass Transfer, 3. Ed.
New York: John Wiley & Sons Inc, 1984.

5° Periodo

Periodo: 5
Nome da disciplina: Microbiologia de Alimentos
Caodigo: B10-209 Carga Horéria Teoérica: 45 | Carga Horéria Prética: 15
Carga Horéria | Carga Horaria Presencial: Carga Horéria Total: 60
Semipresencial:
Ementa:

Microrganismos de importancia dos principais grupos de alimentos. Fontes de contaminagdo microbiana de
alimentos. Papel dos microrganismos na producdo de alimentos. Fatores intrinsecos e extrinsecos que afetam o
desenvolvimento de microrganismos em alimentos. Microrganismos indicadores. Biofilmes. Micotoxinas.
Deterioracdo microbiana em alimentos frescos e processados. Principais microrganismos causadores de




toxinfeccBes alimentares. Critérios microbiol6gicos para avaliagdo da qualidade de alimentos. Controle
microbiano em alimentos: métodos fisicos e quimicos de preservacdo. Métodos analiticos de controle
microbioldgico de alimentos.

Bibliografia Basica

FRANCO, B. D. G. M.; LANDGRAF, M. Microbiologia de Alimentos. Sdo Paulo: Atheneu, 182p. 2008.

JAY, J. M.; Microbiologia de Alimentos, 6 ed. Porto Alegre: Artmed, 711p. 2005.

SILVA, N.; JUNQUEIRA, V. C. A,; SILVEIRA, N. F. A. Manual de métodos de analises microbioldgicas de
alimentos, Sao Paulo: Varela, 295P. 1997.

Bibliografia Complementar

FORSYTHE, S. J. Microbiologia da Seguranca Alimentar. Porto Alegre: Artmed, 424 p. 2002.
SIQUEIRA, R. S. Manual de microbiologia de alimentos. Brasilia: Artmed, 159 p. 1995
COLLINS, C.H.; LYNE, P.M. Métodos microbiol6gicos. Zaragoza, Espanha: Acribia, 1989.
FRANCO, B.D.G.M.; CAMDGRAF, M. Microbiologia de alimentos. Sdo Paulo: Atheneu, 1996.
GLADWIN, C. Descomplicando a microbiologia. S&o Paulo: Artmed, 2000.

Periodo: 5
Nome da disciplina: Termodinamica
Codigo: EAL - 206 Carga Horéaria Tedrica: 75 | Carga Horéria Prética: 0
Carga Horéria | Carga Horaria Presencial: Carga Horéria Total: 75
Semipresencial:
Ementa:

Leis da termodindmica. Comportamento PVT de substéncias puras. Calculo de propriedades. Termodindmicas
de substdncias puras. Balancos de massa e energia. Termodinamica do Escoamento. Propriedades
termodindmicas de misturas. Equilibrio de fases. Equilibrio de rea¢es quimicas

Bibliografia Béasica

LEVENSPIEL, O. Termodinamica amistosa para engenheiros. Sdo Paulo: Edgard Blucher, 323p. 2002.
SMITH, J. M.; VAN NESS, H. C. Introducdo a termodindmica da engenharia quimica. 7 ed. Rio de Janeiro: LTC,
626p. 2007.

JEWETT JR, J. W.; SEWRWAY, R. A. Fisica para cientistas e engenheiros. 8 ed. Sdo Paulo: Cengage Learning,
4 volumes, 2001.

Bibliografia Complementar

BORGNAKKE, C, SONNTAG, R. E. &. Fundamentos da termodindmica. 7 ed., Sdo Paulo: Edgar Bliicher,2009.
CENGEL, Y. A.; BOLES, M. A. Termodinamica. 5. ed. Sdo Paulo: McGraw-Hill, 2006.

MORAN, M. J., S., H. N. Principios de termodindmica para engenharia. Rio de Janeiro: LTC, 2002.

VAN WYLEN, G. J.; SONNTAG, R. E. Fundamentos da Termodinamica Classica. 8 Ed. Sdo Paulo, SP: Edgard
Blucher, 2013.

WYLEN, VAN, J.G.,SONNTAG, R.E., BORGNAKKE, C. — Fundamentos da Termodindmica. Tradu¢do da 6°
edicdo americana, Ed. Edgard Bliicher. 2003.

Periodo: 5
Nome da disciplina: Fendmenos de Transporte 11
Cddigo: EAL-204 Carga Horéaria Teo6rica: 75 | Carga Horaria Pratica: 0
Carga Horéria | Carga Horéaria Presencial: Carga Horéria Total: 75
Semipresencial:
Ementa:

Modos bésicos de transferéncia de calor: Transferéncia de calor por condugdo. Transferéncia de calor por
conveccdo. Radiagdo Térmica. Lei de Fourier e a condutividade térmica. Condugdo de calor em regime
permanente: Isolamento térmico. Conducéo de calor com contorno convectivo: aletas e pinos. Condugao de calor
em regime transitério. Trocadores de Calor. Radiacdo: Processos e Propriedades. Trocas radiativas entre
superficies

Bibliografia Béasica

INCROPERA.P.F; WITT.P.D. Fundamentos de transferéncia de calor e massa. Rio de Janeiro: Editora LTC, 62
ed., 643p. 2008.

HIMMELBLAU.D.M; RIGGS.J.B. Engenharia Quimica. Rio de Janeiro: Editora LTC, 72 ed., 846p. 2006.
ROMA W.N.L. Fendmenos de transporte para engenharia. 22.ed.,276p. 2006.




Bibliografia Complementar

OZISIK, M.N.- Transferéncia de Calor - Um texto basico- Editora Guanabara Koogan (1990).SINGH, R.P.,
HELDMAN, D.R., Introduccion a la Ingenieria de los Alimentos, Acribia, 1993.

KREITH, F. Principios da Transmissdo de Calor. Editora Edgard Bliicher Ltda. 1998 BENNETT,C.O. &
MYERS,J.E. Fenémenos de Transporte. Editora McGraw-Hill do Brasil Ltda. 1978.

HOLMAN, J. P. - "Transferéncia de Calor" - Mc Graw-Hill, - 1983. .

Periodo: 5
Nome da disciplina: Anéalise de Alimentos
Codigo: EAL-211 Carga Horéria Tedrica: 15 | Carga Horéria Pratica: 45
Carga Horéria | Carga Horéaria Presencial: Carga Horéria Total: 60
Semipresencial:
Ementa:

Amostragem e preparo de amostras. Qualidade e legislacdo para alimentos e bebidas. Principios, métodos e
técnicas de analises dos alimentos. Atividades em laboratério

Bibliografia Basica

ARAUJO, J. M. A. Quimica dos alimentos: teoria e pratica, 52 ed. ver. ampl., Vicosa: UFV, 601P. 2011.
CECCHlI, H. M. Fundamentos tedricos e praticos em analise de alimentos, 22 ed. rev., Campinas: Unicamp, 2010.
DAMODARAN, S.; PARKIN, K. L.; FENNEMA, O. R. Quimica de alimentos de Fennema. 4. ed. Porto Alegre:
Artmed, 900 p. 2010.

Bibliografia Complementar

ALMEIDA-MURADIAN, L.B., PENTEADO, M.V.C. Vigilancia Sanitaria:topicos sobre legislacéo e anélise de
alimentos. Rio de Janeiro:Guanabara Koogan, 2007.

IAL — INSTITUTO ADOLFO LUTZ, Métodos Fisico-Quimicos para Anélise de Alimentos - 42 Edi¢do 12 Edicdo
Digital Il

RIBEIRO, E. P., SERAVALLI, E.A.G. Quimica de alimentos. 22 ed. S&o Paulo:Edgard Blucher, 2007.

AOAC Official methods of analysis of the Association of Official Analytical Chemists. Arlington, EUA, 2010.
FLINT, O. Microscopia de los alimentos: manual de métodos practicos utilizando la microscopia Optica.
Zaragoza: Acribia. 1996.

Periodo: 5
Nome da disciplina: Nutri¢cdo Bésica
Cddigo: EAL-212 Carga Horéria Teorica: 30 | Carga Horaria Pratica: 0
Carga Horaria | Carga Horaria Presencial: Carga Horéria Total: 30
Semipresencial:
Ementa:

Introdugdo ao estudo da nutri¢cdo, metabolismo energético e também dos macro e micronutrientes. Interpretacéo
e elaboracdo da informacgédo nutricional dos alimentos industrializados. Conhecimentos dos alimentos para fins
especiais.

Bibliografia Béasica

CARDOSO, M. A. Nutricdo Humana, 345p. Rio Verde:Guanabara Koogan, 2010

CANDIDO, L. M. B.; CAMPOS, A. M. Alimentos para fins especiais: dietéticos, 435p. Sdo Paulo: Varela, 1995
ANDRADE, E. C. B. Andlise de Alimentos: uma visdo quimica da nutricdo. Sdo Paulo; Varela, 2006

Bibliografia Complementar

CAVALCANTE, M. L. F. Fibras alimentares, V. 2. Campinas: Puccamp, 1994.

OLIVEIRA, J. E. D. de; MARCHINI, J. S. Ciéncias nutricionais. Sdo Paulo: Editora Srvah, 1998. 403p.
www.anvisa.gov.br

CHAVES, N. Nutricdo basica e aplicada. Rio de Janeiro: Editora Guanabara Koogan, 1978.

MAHAN, L.K.; ESCOTT-STUMP, S. Krause: alimentos, nutricdo e dietoterapia. Traducdo de Andréa Favano.
9 ed. Sdo Paulo: Roca, 2005. 1179 p.

OLIVEIRA, J. E. D.; SANTOS, A.C.; WILSON, E. D. Nutri¢do bésica. So Paulo: Editora Sarvier, 1989.




Periodo: 5

Nome da disciplina: Mecanica dos Sélidos

Cddigo: ENG-210 Carga Horéria Teotrica: 45 | Carga Horaria Pratica: 0

Carga Horéria | Carga Horéria Presencial: Carga Horéria Total: 45
Semipresencial:

Ementa: Revisdo de estatica dos pontos materiais. Diagrama de corpo livre. Equilibrio externo. Forcas sobre
corpos rigidos. Equilibrio dos corpos rigidos no espaco. Forcas distribuidas e analise de estruturas. Centro de
gravidade, Momento de inércia. Dindmica de corpos rigidos.

Bibliografia Béasica

BEER. F.P.; JOHNSTON, E.R. JR. Mecanica Vetorial para Engenheiros: Estatica, 9 ed. S&o Paulo: Makron
Books do Brasil, 2012

BEER. F.P.; JOHNSTON, E.R. JR. Mecéanica Vetorial para Engenheiros: Cinemaética e Dindmica, 5ed. Sdo
Paulo: Makron Books do Brasil, 1994.

BEER. F.P.; JOHNSTON, E.R. JR. Resisténcia dos Materiais. 3 ed. S0 Paulo: Pearson Makon Books. 1255p.
1995

Bibliografia Complementar

FEODOSIEV, V.l. Resisténcia de Materiales. Moscou, MIR, 1972.

POPOV, E.P. Introducgéo a Mecénica dos Sélidos. Sdo Paulo, Edgard Bliicher, 1978

HIBBELER, R. C. Mecanica para Engenheiros - Estatica, v. 1. 10. Ed. Sdo Paulo: Pearson Prentice Hall, 2005.
HIGDON,; OHLSEN,; STILES,;WEESE, RILEY. - Mec. dos Materiais. Guanabara Dois.

TIMOSHENKO, S.; GERE, J. E. Mecanica dos Sélidos, v. 1. Rio de Janeiro: LTC, 1983.

6° Periodo

Periodo: 6
Nome da disciplina: Fenbmenos de Transporte IlI
Codigo: EAL-205 Carga Horéria Tedrica:60 Carga Horéria Prética: 0
Carga Horéria | Carga Horaria Presencial: Carga Horéria Total: 60
Semipresencial:

Ementa: Mecanismos de Transferéncia de Massa. Leis de Fick, Equagdo da Difusdo. Equagdo da Conservacao
da Espécie, Conveccdo Massica. Teoria da Camada Limite de Concentragdo: Distribui¢do de Concentragdo em
Escoamento Laminar e Turbulento. Mecanismos Simultaneos de Transferéncia de Calor e Massa

Bibliografia Béasica

BIRD. R. B.; STEWART, W. E.; LIGHTFOOT, E N. Fenémenos de transporte. Rio de Janeiro: Editora LTC, 22
ed., 2004.

INCROPERA, F.P.; DEWITT, D. P.; BERGMAN, T. L.; LAVINE, A. S. Fundamentos de transferéncia de calor
e massa. Rio de Janeiro: Editora LTC, 6% ed., 643 p. 2008.

ROMA, W. N. L. Fendmenos de Transporte para Engenharia, 2 ed. S&o Carlos: RiMa, 276 p. 2006.

Bibliografia Complementar

BENNETT, C.0O., E MYERS, J.E. Fendmenos de Transporte. Mc Graw-Hill do Brasil,Ltda, 1978

CUSSLER, E.L., "Diffusion - Mass Transfer in Fluid Systems", - Cambridge University Press, 1984.0d,
T.K.Pigford, R.L. and Wilke, C.R., "Mass Transfer", MC Graw Hill Kogakusha, 1975.

GEANKOPLIS, C.I. Transport Process and Unit Operations. Prentice Hall,1993.

KREITH, F. Principios da Transmisséo de Calor. S&o Paulo: Editora Edgar Blucher, 1981.

CREMASCO, M. A, "Fundamentos de Transferéncia de Massa", Editora da UNICAMP, 1998.

Periodo: 6
Nome da disciplina: Higiene Industrial e Legislacéo
Cddigo: EAL-213 Carga Horéria Tedrica: 30 | Carga Horéria Pratica: 0
Carga Horéria | Carga Horaria Presencial: Carga Horéria Total: 30
Semipresencial:

Ementa:




Higiene industrial e saude publica. Nog¢des sobre higiene industrial. Agentes e processos de higienizagao e
sanitizagdo no processamento de alimentos. Normas de higiene aplicadas aos locais de processamento e aos
manipuladores de alimentos. Contaminagdo de alimentos. Detergentes e sanitizantes. Qualidade da agua.
Controle de vetores. Normas de higiene e instalagdes industriais. Legislagdo de alimentos. Insalubridade.
Procedimentos Padronizados de Higiene Operacional.

Bibliografia Béasica

RIEDEL, G. Controle sanitério dos alimentos. 3 ed. S&o Paulo: Atheneu, 320 p. 1992.

SILVA JUNIOR, E. A. Manual de controle higiénico-sanitario em servicos de alimentacdo. 6 ed. Sdo Paulo:
Varela, 642 p. 1995.

HAZELWOOD, D.; MCLEAN, A. G. Manual de higiene para manipuladores de higiene. Sao Paulo: Varela, 140
p. 1994,

Bibliografia Complementar

MARRIOTT, N.G. Principles of Food Sanitation. AVI Publishing Co., 1985.

PROFIQUA - Higiene e sanitizagdo para as empresas de alimentos - Soc. Bras. Ciéncia e Tecnol. Alimentos -
SBCTA, Campinas, 32p;. 1995.

CONTRERAS, C.J. ET AL. Higiene e sanitizagao na industria de carnes e derivados. Sao Paulo: Varela, 2002.
GERMANO, P.M.L.; GERMANO, M.I.S., EDS. Higiene e vigilancia sanitaria de alimentos. Sao Paulo: Varela,
2001.

MIDIO, A.F.; MARTINS, D.I. Toxicologia de alimentos. Sio Paulo, Varela, 2000.

Periodo: 6
Nome da disciplina: Instalagdes Industriais
Cddigo: ENG-209 Carga Horéria Teotrica: 60 | Carga Horaria Pratica: 0
Carga Horéria | Carga Horéaria Presencial: Carga Horéria Total: 60
Semipresencial:
Ementa:

Tubulagdes industriais; Meios de ligacdo de Tubos; Valvulas; Conexdes de Tubulag6es; Purgadores de Vapor,
Recomendacdes de materiais para alguns servigos; Disposi¢des das construgdes em uma instalacdo industrial;
Projeto de tubulagdes.

Bibliografia Basica

MACINTYRE, A. J. Instala¢cdes Hidraulicas: Prediais e Industriais. Rio de Janeiro: LTC, 739p. 2009.
TELLES, P.C.S. Tubulag@es Industriais: Calculo. Rio de Janeiro: LTC, 163p. 2008.

TELLES, P.C.S. Tubulagdes Industriais: Materiais, Projetos e Montagem. Rio de Janeiro: LTC, 10a edicdo, 252p.
2010.

Bibliografia Complementar

COOLEY, D.C., SACCHETTO, L.P.M. Valvulas Industriais: Teoria e Pratica. Ed. Interciéncia, 1986.
MACINTYRE, A.J. Bombas e Instalacbes de Bombeamento. Ed. Guanabara Dois, 1980. TORREIRA, R.P.
Fluidos Térmicos: Agua, Vapor, Oleos Térmicos. Hemus Ed., 2002.

PRADO, D. Planejamento e Controle de Projetos. : Desenvolvimento Gerencial, 2001.

CASAROTTO FILHO, N. . Gerencia de Projetos/Engenharia Simultanea. Sdo Paulo: Atlas, 1999.

Costa, E. C., Fisica Aplicada a Construcdo - Conforto Térmico, 4% edicdo revisada, ed. Edgard Bliicher Ltda., Sdo
Paulo, 1999.

Periodo: 6
Nome da disciplina: Resisténcia dos Materiais
Cddigo: ENG-211 Carga Horéria Teoérica: 45 | Carga Horaria Prética: 15
Carga Horéria | Carga Horaria Presencial: Carga Horéria Total: 60
Semipresencial:
Ementa:

Propriedades dos materiais; Analise de estrutura simples; conceitos sobre tensdo e deformacéo; torgéo e flexdo;
Lei de Hooke e Poisson; viscoelasticidade; propriedade mecénica dos alimentos e embalagens.

Bibliografia Basica

BOTELHO, M. H.C. Resisténcia dos materiais: para entender e gostar. Sdo Paulo: Blucher, 236p. 2008
BEER, F. P.; JOHNSTON, E.C R. . Resisténcia dos Materiais. Sdo Paulo: Editora Pearson, 3% ed., 1255, 1995.
HIBBELER, R. C. Resisténcia dos materiais. 7. ed. Sdo Paulo: Prentice Hall, 670p. 2010.

Bibliografia Complementar




FEODOSIEV, V.l. Resistencia de Materiales. Moscou, MIR, 1972,

POPQV, E.P. Introducdo a Mecéanica dos Solidos. Sdo Paulo, Edgard Bllcher, 1978.

GERE, James M. Mecanica dos materiais. Sdo Paulo, SP: Thomson, 2003.

CRAIG, Roy R. Mecénica dos materiais. 2. ed. Rio de Janeiro, RJ: LTC, 2003.

JOHNSTON, E. Russell; JOHN T DEWOLF; DAVID F. MAZUREK. Mecanica dos materiais. 5. ed. Porto
Alegre, RS: ABDR, 2011

Periodo: 6
Nome da disciplina: Analise Sensorial
Codigo: EAL-214 Carga Horéria Tedrica: 45 | Carga Horéria Pratica: 15
Carga Horéria | Carga Horéaria Presencial: Carga Horéria Total: 60
Semipresencial:
Ementa:

Importancia da Andlise Sensorial no controle da qualidade dos alimentos industrializados. Fatores que
influenciam na Analise Sensorial e condi¢des dos testes sensoriais. Os 6rgdos do sentido e a percepgdo sensorial.
Selecdo e treinamento de painel sensorial. Métodos sensoriais: discriminativos, descritivos e afetivos. Correlagéo
dos testes instrumentais e analise sensorial. Aplicagdo, analise e interpretacdo dos resultados obtidos por testes
sensoriais

Bibliografia Basica

MININ, V. P. R. Andlise sensorial: estudo com consumidores. Vigosa: Ed. UFV, 308p. 2010.

RETONDO, C. G.; FARIA, P. Quimica da sensac@es. 3 ed. S&o Paulo: Atomo, 267 p. 2009

BOBBIO, P. A.; BOBBIO, F. O. Quimica do Processamento de alimentos. 3 ed. 173p. SdoPaulo: arela, 2001

Bibliografia Complementar

CHAVES, J.B.P., SPROESSER, R.L. Praticas de laboratorio de analise sensorial de alimentos e bebidas.
Universidade Federal de Vigosa. Imprensa Universitaria. Vigosa, MG, 1996.

MEILGAARD, M., CIVELLE, G.V., CARR, B.T. Sensory evaluation techniques. CRC Press - Taylor & Francis
Groups. 22 ed. 387 p. 1998.

NEVES, L.S.; WOSIACKI, G.. Analise Sensorial Descritiva Quantitativa - estatistica e interpretagdo. Ponta
Grossa: UEPG, 1. ed. 2010. 90p.

DUTCOSKY, S. D. Andlise sensorial de alimentos. Curitiba: Champagnat, 3 edicéo, 2011.

PALERMO, J.R. Andlise sensorial: fundamentos e métodos. Atheneu, 2015.

Periodo: 6
Nome da disciplina: Métodos Computacionais |
Cddigo: INF-204 Carga Horéaria Teo6rica: 30 | Carga Horaria Pratica: 30
Carga Horéria | Carga Horéaria Presencial: Carga Horéria Total: 60
Semipresencial:

Ementa: Caracteristicas basicas do computador. Representacdo e aritmética binaria. Algoritmos. Representacao
de dados. Introducéo a uma linguagem de programag&o. Solugéo de problemas simples por computadores. Estilos
de programacdo. Refinamentos sucessivos. Varidveis Homogéneas e Heterogéneas. Recursividade. Linguagem
de maquina. Técnicas de enderecamento. Representacéo digital de dados. Técnicas de programacao

Bibliografia Béasica

SAVITCH, W. J. C++ absoluto. S&o Paulo: Pearson, A. Wesley, 612 p.2004.

LOPES A., GARCIA G. “Introdu¢do a Programacgdo - 500 Algoritmos Resolvidos”, Editora Campus, Rio de
Janeiro, 469 p. 2002.

FORBELLONE, A. L. V.; EBERSPACHER, H. F. Légica de programacdo: a construgio de algoritmos e
estruturas de dados. 2. ed. Sdo Paulo: Makron Books, 197p. 2000.

Bibliografia Complementar

MEDINA ,M. e FERTIG, C. “Algoritmos e Programagao - Teoria e Pratica”, Editora NovaTec, Rio de Janeiro,
2005.

TANENBAUM, A.S. “Organiza¢ao Estruturada de Computadores”, 6* edi¢do, Prentice-Hall do Brasil, 2005.
HENNESSY, J. L. & PATTERSON, D. A. “Arquitetura de Computadores: uma abordagem quantitativa”. Editora
Campus. Rio de Janeiro, RJ. Traducéo da Terceira Edi¢cdo americana, 2003.

JAMSA, K. A; KLANDER, L. Programando em C/C ++ a Biblia. Sdo Paulo: Makron Books, 1999.




FARRER, H. Algoritmos estruturados: programacéo estruturada de computadores. 3. ed. Sdo Paulo, SP: LTC,
1999.

7° Periodo

Periodo: 7
Nome da disciplina: Refrigeracdo na Industria de Alimentos
Cddigo: EAL-215 Carga Horéria Teo6rica: 60 | Carga Horaria Pratica: 0
Carga Horéria | Carga Horéaria Presencial: Carga Horéria Total: 60
Semipresencial:
Ementa:

Efeitos de baixas temperaturas em alimentos; Ciclos Termodindmicos aplicados a refrigeracdo: compressdo a
vapor e absorcdo; Diagrama de ciclos frigorificos; Sistemas multipressdo; Compressores frigorificos;
Condensadores; Dispositivos de expansdo; Refrigerantes; Torres de Resfriamento; estocagem; Psicrometria;
Métodos de refrigeracdo; Congelamento; Atmosfera controlada; Cargas térmicas; Célculos de tempos de
resfriamento e congelamento.

Bibliografia Béasica

DOSSAT, R. J. Principios de refrigeracdo: teoria, pratica, exemplos, problemas, solu¢des. Sdo Paulo: Hemus,
884p. 2004.

SMITH, J. M.; VAN NESS,H. C. Introducéo a termodinamica da engenharia quimica, 7 ed. Rio de Janeiro: LTC,
626p. 2007.

FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e préatica, 2 ed. Porto Alegre: Artmed,
609p. 20086.

Bibliografia Complementar

STOECKER,W. F.; SAIZ JABARDO, J. M. Refrigeragdo Industrial. 2 ed. Sdo Paulo, SP: Edgard Blicher, 2002.
STOECKER,W. F.; JONES,W. J. Refrigeracdo e Ar Condicionado. S& Paulo, SP: McGraw-Hill;
1993.ASHRAE

COSTA, E. C. Refrigeracdo. Sao Paulo, SP: Edgard Blicher, 2005.

VAN WYLEN, G. J.; SONNTAG, R. E. Fundamentos da Termodinamica Cléssica. 8 ed. Sdo Paulo, SP: Edgard
Blucher, 2013.

BORGNAKKE, C, SONNTAG, R. E. &. Fundamentos da termodinamica. 7 ed., Sdo Paulo: Edgar Bliicher, 2009

Periodo: 7
Nome da disciplina: Tecnologia de Carnes, Pescados e Derivados
Codigo: EAL-216 Carga Horéaria Tedrica: 45 | Carga Horéaria Pratica: 30
Carga Horéria | Carga Horéaria Presencial: Carga Horéria Total: 75
Semipresencial:
Ementa:

Estrutura, composic¢éo e funcionalidade do tecido muscular. Contragdo e relaxamento muscular e alteragdes post
mortem. Transformagdo do musculo em carne e Rigor mortis. Qualidade das carnes e pescados e parametros de
controle. Manejo pré-abate e técnicas de abate de bovinos, suinos, aves e pescados. Processamento e obtengdo
de derivados céarneos e de pescados. Refrigeracéo e congelacdo. Controle de qualidade, higiene e sanitizagdo na
indUstria de carnes.

Bibliografia Basica

PARDI, M.C.; SANTOS, L.LF; SOUZA, E.R. & PARDI, H.S. Ciéncia, higiene e tecnologia da carne. vol 1.
Goiania,

UFG, 1996.
ORDONEZ, J.A., Tecnologia de Alimentos: alimentos de origem animal. vol. 1l. Sdo Paulo: Artmed, 279 p.
2005.

FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e préatica, 2 ed. Porto Alegre: Artmed,
609p. 2006.

Bibliografia Complementar

OLIVO, R.; OLIVO, N. O mundo das carnes: ciéncia, tecnologia e mercado. 3. ed. Criciuma: Livraria. Varela,
2006. 214 p.

PRICE, J. F.; SCHWEIGERT, B. S. Ciencia de la carne y de los produtos carnicos. 2. ED. Zaragoza : Acribia,
1994,




SHIMOKOMAKI, M.; OLIVO, R., TERRA, N. N. ; FRANCO, B. D. M. Atualidades em ciéncia e tecnologia de
carnes. Sao Paulo : Varela, 2006.

CASTILLO, C. J.C. et al. Higiene e sanitizacdo na industria de carnes e derivados. Sdo Paulo: Livraria Varela,
2002,181p.

LAWRIE, R. A. Ciéncia de la carne. Editorial Acribia. Zaragoza. 456 p., 1977.

Periodo: 7
Nome da disciplina: Tecnologia de Cereais, Amidos e Derivados
Cddigo: EAL-217 Carga Horéria Teoérica: 45 | Carga Horaria Prética: 30
Carga Horéria | Carga Horéaria Presencial: Carga Horéria Total: 75
Semipresencial:
Ementa:

Importéncia dos cereais, raizes e tubérculos. Caracterizacdo de diversos cereais. Importancia das raizes e dos
tubérculos. Industrializacdo de amidos e derivados. Técnicas de conservacdo e armazenamento dos cereais

Bibliografia Béasica

DAMODARAN, S.; PARKIN, K. L.; FENNEMA, O. R. Quimica de alimentos de Fennema. 4 ed. Porto Alegre:
Artmed, 900p. 2008.

CAUVAIN, S.P.; YOUNG, L.S. Tecnologia da Panifica¢do. 22 Ed., S&o Paulo: Manole, 418p. 2009.

CEREDA, M. P. Processamento de mandioca: polvilho azedo, fécula, farinha e raspa. Vicosa: CPT, 222p. 2007.

Bibliografia Complementar

MARNEY, C. et al. Manejo, uso e tratamento de subprodutos da industrializagdo da mandioca: Fundac&o Cargil.
MORETTO, E.; FETT, R. Processamento e analise de biscoito. Sdo Paulo: Varela, 1999.

FRANCO, M. C. L.et al. Sericultura de tuberosas amilaceas latino-americanas. Campinas: Fundacdo Cargil,
2001, V. 1224P.

GALVES, M. C. P. Técnicas de Panificacio e Massa. 12 Edi¢&o, S&o Paulo, Erica, 2014.

DENDY, D. A. V. Cereales y productos derivados: quimica y tecnologia. Zaragoza: Acribia, 2004.

Periodo: 7
Nome da disciplina: Opera¢6es Unitarias |
Cddigo: EAL-220 Carga Horéria Teo6rica: 75 | Carga Horaria Pratica: 0
Carga Horaria | Carga Horaria Presencial: Carga Horéria Total: 75
Semipresencial:

Ementa: Célculo de perda de carga. Equipamentos para deslocar fluidos. Agitacéo de mistura de fluidos e solidos.
Separacdo de solidos particulados. Reducdo de tamanho. Transporte de alimentos solidos.

Bibliografia Béasica

FOUST, AS., WENZEL, L. A, CLUMP, C.W., MAUS, L., ANDERSEN, L.B. Principio das Operagdes
Unitérias. Rio de Janeiro: LTC, 670p. 1982.

FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e pratica, 2 ed. Porto Alegre: Artmed,
609p. 2006.

SANTOS, S. L. Bombas e Instalagdes hudraulicas. S&o Paulo: LCTE, 144p. 2007.

Bibliografia Complementar

PERRY, R.H., CHILTON, C.H. Manual de Engenharia Quimica. 5a ed., Guanabara Dois, Rio de Janeiro, 1986.
GABAS, A.L. MACINTYRE, AJ. Bombas e Instalacbes de Bombeamento. Livros Técnicos e Cientificos
Editora S.A. 2a ed. 1997.

KING, C. D., Procesos de Separacion, Editorial Reverté, 1980.

BLACKADDER, NEDDERMAN, NEMUS, Manual de Operag6es Unitéarias - 1982.

GEANKOPLLIS, C.J. Procesos de Transporte y Operaciones Unitarias. Compafiia Editorial Continental, S.A. de
C.V. México, D.F., 1998.




8° Periodo

Periodo: 8
Nome da disciplina: Bioengenharia
Cddigo: EAL-215 Carga Horéria Teotrica: 30 | Carga Horaria Prética: 30
Carga Horéria | Carga Horéaria Presencial: Carga Horéria Total: 60
Semipresencial:
Ementa:

Introducdo & tecnologia de fermentagdo e fermentadores. Cinética enzimética e de crescimento microbiano.
Enzimologia industrial e fermentacbGes industriais. Reatores bioquimicos: continuos, descontinuos e
semicontinuos. Aeracédo e agitacdo em fermentadores. Ampliacéo de escala. Esterilizagdo de meio de cultura e
de ar.

Bibliografia Béasica

AQUARONE, E.; BORZANI, W.; LIMA, U. A.; SCHMIDELL, W. Biotecnologia Industrial: fundamentos. S&o
Paulo: Bluncher, 254p. 2008.

BOREM, S.; SANTOS, F. R. Biotecnologia de A a Z. Vicosa: Folha de Vigosa, 2003.

KOTZ,J. C.; TREICHEL, P.; WEAVER, G. C. Quimica geral e rea¢des quimicas. S&o Paulo: Cengage Learning,
volumes 1 e 2, 2010

Bibliografia Complementar

LEVENSPIEL, O. — Engenharia das Reagdes Quimicas - Edgar Bllcher, 2000.

CRUEGER, W. and CRUEGER, A., Biotechnology: A Textbook of Industrial Microbiology, 2nd edition, 1990.
SCRIBAN, René (Coordenador). Biotecnologia. Editora Manole. 1985.

NEWAY, J.O. Fermentation process development of industrial organisms, ed. Marcel Dekker, 1989.
VOLESKY, B., VOTRUBA, J., Modeling and optimization of fermentation processes, Elsevier, 1992

Periodo: 8
Nome da disciplina: Tecnologia de Leite e Derivados
Codigo: EAL-219 Carga Horéria Tedrica: 45 | Carga Horéaria Pratica: 30
Carga Horéria | Carga Horéaria Presencial: Carga Horéria Total: 75
Semipresencial:
Ementa:

Obtencdo higiénica do leite. Estudo dos principais componentes e da flora microbiana do leite. Beneficiamento
do leite. Tecnologia de fabricacéo de produtos derivados.

Bibliografia Basica

ORDONEZ, J.A., Tecnologia de Alimentos: alimentos de origem animal. vol. Il. Sdo Paulo: Artmed, 279 p.
2005.

BEHMER, M. L. A Tecnologia do Leite. Sdo Paulo: Ed. Nobel 1999.

FURTADO, M. M. A arte e a ciéncia do queijo. Sdo Paulo: Globo, 297p. 1991.

Bibliografia Complementar

SOUZA, L J. Nova Legislacdo Comentada de Produtos Lacteos. Sdo Paulo: Revista Industria de Laticinios, 2002.
AMIOT, J. Ciéncia e tecnologia de la leche. Ed. Acribia, Saragoza: 1991. 547 pp.

NAKASAWA, Y. ; HOSONO, A. Functions of fermented milk. Ed. Elsevier Applied Science, 1992. 518 pp.
ANTUNES, A. J. Funcionalidade de proteinas do soro de leite bovino. Sdo Paulo: Manole, 2003.

TRONCO, V. M. Manual para inspe¢do da qualidade do leite. Santa Maria: Ed. UFSM, 2003.

EMBRAPA. Qualidade do leite. Ed. EMBRAPA, Brasilia, 2000.




Periodo: 8

Nome da disciplina: Tecnologia de Frutas e Hortalicas

Cddigo: EAL-218 Carga Horéria Teoérica: 45 | Carga Horaria Pratica: 30
Carga Horéria | Carga Horéria Presencial: Carga Horéria Total: 75
Semipresencial:

Ementa:

Generalidades: estrutura, composi¢do quimica e valor nutritivo, fisiologia pos-colheita. Etapas basicas do pré-
processamento. Conservacdo de alimentos pelo frio. Processamento minimo de hortali¢as. Processamento
térmico. Elaboracdo e controle de qualidade de geléias, geleados, doces em massa, cristalizados, fermentados,
apertizados, congelados, desidratados, polpas, sucos, néctares.

Bibliografia Basica

CHITARRA, M. I. F.; CHITARRA, A. B. Pés-colheita de frutos e hortalicas: fisiologia e manuseio. Lavras:
UFLA 22 edicéo, 783p. 2005.

GAVA, A.J. Tecnologia de Alimentos. Sdo Paulo: Nobel, 511p. 2008.

BOBBIO, P. A.; BOBBIO, F. O. Quimica do Processamento de Alimentos, 3% edi¢do , Sdo Paulo:Varela, 143 p.
2001,

Bibliografia Complementar

DAMODARAM; PARKIN; FENNEMA. Quimica de Alimentos de Fennema. Artmed, 4%d, 2010.
BARUFALDI, R et al., Fundamentos da Tecnologia de alimentos - v. 3, Sdo Paulo Atheneu, 1998.

MAIA, G. A.; SOUSA, P. H. M.; LIMA, A. S. Processamento de sucos de frutas tropicais. Fortaleza: Edi¢des
UFC, 2007.

CAMARGO, R. et al. Tecnologia dos Produtos Agropecuérios — Alimentos. Sdo Paulo, Nobel, 1984. 298 p.
NIIR BOARD. The Complete Technology Book on Processing, Dehydration, Canning, Preservation of Fruits &
Vegetables. Publisher:National Institute of Industrial Research, 2003.

Periodo: 8
Nome da disciplina: Operac¢6es Unitérias Il
Codigo: EAL-221 Carga Horéaria Tedrica: 75 | Carga Horéria Prética: 0
Carga Horéria | Carga Horaria Presencial: Carga Horéria Total: 75
Semipresencial:
Ementa:

Tratamento térmico de alimentos. Trocadores de calor. Processo de Evaporacdo. Destilagdo. Psicrometria e
umidificacdo; Desidratacdo de alimentos. Cristalizagdo. Extracdo sélido-liquido e liquido-liquido. Absorcao.
Adsorcao.

Bibliografia Béasica

FOUST, AS., WENZEL, L. A, CLUMP, C.W., MAUS, L., ANDERSEN, L.B. Principio das Operagdes
Unitérias. Rio de Janeiro: LTC, 670p. 1982.

SHREVE, R. N.; BRINK, JR.; JOSEPH, A. Industrias de processos quimicos. 4 ed. Rio de Janeiro: Guanabara
Koogan, 717p. 2008.

INCROPERA.P.F; WITT.P.D. Fundamentos de transferéncia de calor e massa. Rio de Janeiro: Editora LTC, 62
ed., 643p. 2008.

Bibliografia Complementar

PERRY, R.H., CHILTON, C.H. Manual de Engenharia Quimica. 5a ed., Guanabara Dois, Rio de Janeiro, 1986.
KREITH, F. Principios da transmissao de calor. Edgar Blucher, 1977.

MCCABE, SMITH, HARRIOTT, Unit. Operations of Chemical Engineering -, 4a Edition, McGrawHill, 1985.
TREYBAL, R. E., Mass-Transfer Operations — 3a Edition, McGraw-Hill, 1980.

COULSON E RICHADSON, Tecnologia Quimica - Operacbes Unitarias, vol Il -, Fundacdo Calouste
Gulbenkian, 1968.

GEANKOPLIS, C.J. Procesos de Transporte y Operaciones Unitarias. Compafiia Editorial Continental, S.A. de
C.V. México, D.F., 1998.




Periodo: 8

Nome da disciplina: Automacéo, Simulacdo e Controle

Cddigo: EAL-230 Carga Horéria Teoérica: 60 | Carga Horaria Prética: 15

Carga Horéria | Carga Horéria Presencial: Carga Horéria Total: 75
Semipresencial:

Ementa: Instrumentacdo: sensores e atuadores. Dindmica de processos. Fun¢do de transferéncia. Estratégias de
controle. A¢éo de controladores. Sintonia de controladores. Simulacéo de Sistemas em Engenharia de Alimentos

Bibliografia Béasica

ALVES, J. L. L.. Instrumentacdo, controle e automacao de processos. Rio de Janeiro: LTC, 270p. 2005.
FRANKLIN, G. F.; POWELL, J. D.; EMAMI-NAEINI, A. Sistemas de controle para engenharia. 6. ed. Porto
Alegre: Bookman, 2013. 702p.

OGATA, K.. Engenharia de Controle Moderno, 52 edi¢cdo, Sdo Paulo: Alwys Learning, 809p. 2010.

BOLTON, W. Instrumentacéo e controle. Sdo Paulo: Hemus, 197p. 1990..

Bibliografia Complementar

SEBORG, D.E., Process Dynamics and Control, John Wiley Professional, 2003.

MARLIN, T. E., Process Control: Designing Processes and Control Systems for Dynamic Performance. Editora
McGraw-Hill, 2a edicéao, 2000.

MCFARLANE, 1., Automatic Control of Food Manufacturing Process, Kluwer Academic, 1995.

MORAES, Cicero C.; Castrucci, Plinio de L. Engenharia de Automacao Industrial 22 ed, LTC

9° Periodo

Periodo: 9
Nome da disciplina: Acondicionamento e Embalagem de Alimentos
Cddigo: EAL-223 Carga Horéria Teoérica: 45 | Carga Horaria Pratica: 15
Carga Horéria | Carga Horaria Presencial: Carga Horéria Total: 60
Semipresencial:
Ementa:

Processos de obtencdo e controle de qualidade dos principais tipos de embalagens: metalicas, poliméricas, vidro
e celuldsicas. Interacdo embalagem e alimento: corrosdo e migracdo de componentes da embalagem para o
alimento. Vida de prateleira de alimentos em embalagens flexiveis. Outras tecnologias de embalagens de
alimentos: embalagens assépticas, atmosfera modificada, embalagens ativas e embalagens biodegradaveis.
Desenvolvimento de novas embalagens. Reciclagem de embalagens.

Bibliografia Béasica

EVANGELISTA, J. Tecnologia de Alimentos, 22 ed. Sdo Paulo: Atheneu, 652p. 2005.

FELLOWS, P.J. Tecnologia do Processamento de Alimentos: principios e pratica. Porto Alegre: Editora Atmed,
22ed., 602p. 2006.

CASTRO, A. G.; POUZADA, A. S. Embalagens para a industria alimentar. Lisboa: Instituto Piaget, 609p. 2003

Bibliografia Complementar

OLIVEIRA, L. M.; QUEIROZ, G. C. Embalagens pléasticas rigidas: principais polimeros e avaliacdo da
gualidade. Campinas, CETEA/ITAL, 2008.

OLIVEIRA, L. M. Requisitos de protecdo de produtos em embalagens plésticas rigidas. Campinas,
CETEA/ITAL, 2006.

GAVA, A.J,; SILVA, C. A. B.; GAVA J. R. F. Tecnologia de alimentos: principios e aplica¢bes. Sdo Paulo:
Nobel, 2008.

ORDONEZ, J. A. Tecnologia de alimentos: componentes dos alimentos e processos. S&o Paulo: Artmed, v 1,
2005.

ORDONEZ, J. A. Tecnologia de alimentos: alimentos de origem animal. Porto Alegre: Artmed, v. 2, 2005.




Periodo: 9

Nome da disciplina: Tratamento de Rejeitos Industriais

Codigo: EAL-224 Carga Horéria Tedrica: 45 | Carga Horéria Pratica: 15
Carga Horéria | Carga Horéria Presencial: Carga Horéria Total: 60
Semipresencial:

Ementa:

Caracteristicas das aguas residuarias agroindustriais (indicadores de Qualidade de aguas e medidas de carga
poluidora). Operacdes e Processos Unitarios em sistemas de tratamento de &guas residuérias. Tratamento
primério, tratamento secundario (bioldgico) e tratamento terciério. Disposi¢do final dos lodos e aproveitamento
de residuos sélidos. Valorizacdo de residuos agroindustriais. Estudo de casos

Bibliografia Béasica

DI BERNARDO, L.P.; DANTAS, A. D. B. Métodos e Técnicas de Tratamento de Aguas. 22 Ed., Sdo Carlos:
RiMa, 792p. 2005.

LEME, E. J. A. Manual Prético de Tratamento de Aguas Residuais. S&o Carlos: Ed. USFCAR, 595p. 2010.
SHREVE, N. R. e JUNIOR, B. A. J., Indistrias de Processos Quimicos, Rio de Janeiro: Editora Guanabara
Koogan S.A. 717p., 1997.

Bibliografia Complementar

CHERNICHARO, Carlos Augusto de Lemos. Reatores anaerdbios. 2. ed. Belo Horizonte: UFMG, 2008. 379 p.
RICHTER, Carlos A. Tratamento de lodos de esta¢des de tratamento de agua. Sao Paulo, SP: Blucher, 2001. 102
p.

VON SPERLING, Marcos. Lagoas de estabilizagdo. 2. ed. Belo Horizonte: UFMG, 2002. 196 p.

VON SPERLING, Marcos. Lodos ativados. 2. ed. Belo Horizonte: UFMG, 2005. 428 p

Santos Filho, D.F., Tecnologia de Tratamento de Agua: Agua para indUstria, 3 ed. S&o Paulo: Nobel, 1989.

Periodo: 9
Nome da disciplina: Tecnologia de Oleos, Gorduras e Subprodutos
Cddigo: EAL-225 Carga Horéria Teorica: 45 | Carga Horaria Pratica: 30
Carga Horéria | Carga Horaria Presencial: Carga Horéria Total: 75
Semipresencial:
Ementa:

Tecnologia de 6leos, de gorduras e de subprodutos; natureza de gorduras e 6leos; propriedades fisicas; fontes de
gorduras e 6leos; funcdo no organismo; métodos de extracdo e outras aplicagdes.

Bibliografia Béasica

ARAUJO, J. M. A. Quimica de Alimentos: Teoria e Pratica. 52 edi¢do. Vigosa: UFV, 601p. 2011.

OETTERER, M.; REGITANO-D’ARCE, M. A.; SPOTO, M. H. F. Fundamentos de Ciéncia e Tecnologia de
Alimentos. Sdo Paulo: Manole, 612p. 2006.

PEIXOTO, A. R. Plantas oleaginosas herbéceas. Sdo Paulo: Nobel, 171p. 1972.

Bibliografia Complementar

HARTMAN, L.; ESTEVES, W.Tecnologia de 6leos e gorduras vegetais. Sdo Paulo: Secretaria da Inddstria e
Comeércio, 1983.

LAWSON, H. Aceites y grasas alimentarios: tecnologia, utilizacion y nutricion. Zaragoza: Acribia, 1999.
MORETTO E.; FETT, R. Tecnologia de 6leos e gorduras vegetais na industria de alimentos. Séo Paulo: Varela,
1998.

PEIXOTO, A. R. Plantas oleaginosas arbdreas. Sdo Paulo: Nobel, 1973. 284p.

VISENTAINER, J.V.; FRANCO, M.R.B. Acidos graxos em 6leos e gorduras: identificacio e quantificacdo. S&o
Paulo: Varela. 2006.

Periodo: 9
Nome da disciplina: Controle e Gestdo da Qualidade
Cddigo: EAL - 210 Carga Horéaria Teorica: 45 | Carga Horaria Pratica: 0
Carga Horéria | Carga Horaria Presencial: Carga Horéria Total: 45
Semipresencial:
Ementa:

Principios gerais do controle de qualidade. Padrdes de qualidades. Organizacdo do sistema de controle de
qualidade na industria de alimentos. O sistema 5S, Boas Praticas de Fabricacdo, Andlise de Controle de Ponto




Critico. Medidas objetivas e subjetivas. Técnicas de consultoria e auditoria. Ferramentas aplicadas na Gestéo da
Qualidade e Controle de Qualidade nas industrias de alimentos.

Bibliografia Béasica

CAMPQS, V. F.; TQC: controle de qualidade total (no estilo japonés), Nova Lima: Falconi, 9ed., 286p. 2014;
SILVA, J. E. A;; Manual de controle higiénico-sanitario em servigos de alimentacdo, Sdo Paulo: Varela, 6ed.,
642p. 1995

SANTOS JUNIOR, C. J. M. Manual de Seguranca Alimentar: boas préaticas para servicos de alimentacdo, Rio de
Janeiro: Rubio, 206p. 2016.

Bibliografia Complementar

COMISSAO INTERNACIONAL PARA ESPECIFICACAO MICDROBIOLOGICA DOS ALIMENTOS.
APPCC na qualidade e seguranca microbioldgica de alimentos: APPCC para garantir a qualidade e a seguranca
microbioldgica de alimentos, Sdo Paulo: Varela, 377 p. 1997

JAY, J. M. Microbiologia de Alimentos, 6ed, Porto Alegre: Artmed, 711 p. 2005

CARVALHO, M. M.; PALADINI, E. P. (Org.). Gestdo da Qualidade: Teoria e Casos; Sdo Paulo: Campus, 2006.
WERKEMA, M. C. Ferramentas Estatisticas Béasicas para 0 Gerenciamento de Processos; Belo Horizonte:
Werkema, 2006.

FALCONI, V. C. TQC: Controle da Qualidade Total 8a Edicdo; Nova Lima: INDG, 2004

Periodo: 9
Nome da disciplina: Desenvolvimento de Novos Produtos
Codigo: EAL-226 Carga Horéria Tebrica: 0 Carga Horéria Pratica: 45
Carga Horéria | Carga Horaria Presencial: Carga Horéria Total: 45
Semipresencial:
Ementa:

Estudo do desenvolvimento de produtos diferenciados, incluindo formulagdo, embalagem, armazenamento,
residuos, operagdes unitarias, estimativas de custo e avaliagdo sensorial. Apresentagao de seminarios e
desenvolvimento de um produto por equipe de estudantes e, ou Elaboragao de caderno tecnolégico para difusao
tecnolégica dos produtos desenvolvidos, por grupo de estudantes.

Bibliografia Bésica

EVANGELISTA, J. Tecnologia de Alimentos, 22 ed. Sdo Paulo: Atheneu, 652p. 2005.

FELLOWS, P.J. Tecnologia do Processamento de Alimentos: principios e pratica. Porto Alegre: Editora
Atmed, 2 2 ed., 602p. 2006.

DAMODARAM; PARKIN; FENNEMA. Quimica de Alimentos de Fennema. Artmed, 4%d, 2010.

Bibliografia Complementar

SARAMTOPOULOS, C. I. G. L., Embalagens com Atmosfera Modificada, 20 edi¢io, 114 p.

FARIA, V. Eliete., Yotsuyanagi. Técnicas de Analise Sensorial, 10 edi¢do, Campinas, Ital / Lafise, 2002. 115 p.
BELITZ, J. D. Quimica de los alimentos. Zaragoza: Editorial Acribia, 1988.

MATTAR, FAUZE NAJIB e SANTOS, Dilson Gabriel. Geréncia de produtos — Como tornar seu produto um
sucesso. Sdo Paulo: Atlas, 1999.

BURON, I; GARCIA, R. Nuevos productos Alimentarios. Edit. AMV, Espana, 1990.

Periodo: 9
Nome da disciplina: Projetos Industriais
Cddigo: EAL — 227 Carga Horéria Teotrica: 30 | Carga Horaria Pratica: 30
Carga Horéria | Carga Horaria Presencial: Carga Horéria Total: 60
Semipresencial:
Ementa:

Planejamento e projeto industrial. Analise de mercado. Localizagdo Industrial — logistica. Estudo do arranjo
fisico. Elaboracdo de analise econdmica e estudo da localizagédo de analise econémica e estudo de localizacao
do ante-projeto. Estudo do processo. Sele¢do de materiais e equipamentos. Investimento. Orgamento de custos
e receitas. Andlise econdmica dos resultados e conclusdes. Elaboracdo de um anteprojeto de uma industria de
alimentos, cobrindo aspectos tecnoldgicos, econdmicos e sociais.

Bibliografia Basica
ROTONDARO, R. G.; GOMES, L. A. V.; MIGUEL, P. A. C. Projeto do Produto e do Processo. S&o Paulo:
Atlas, 193 p. 2010.




SILVA, C. A. B.; FERNANDES, A. R. Projetos de Empreendimentos Agroindustriais, Vicosa: UFV, 2 ed.
20083.
MENEZES, L. C. M. Gestdo de Projetos, 3 ed. Sdo Paulo: Atlas, 242 p. 20009.

Bibliografia Complementar

CARVALHO, M. A. Engenharia de embalagens: uma abordagem técnica do desenvolvimento de projetos de
embalagens. S&o Paulo: Novatec, 28 p. 2008.

KERZNER, H. Gestao de Projetos: as melhores préaticas. Porto Alegre: Bookman, 824 p. 2 ed. 2006.
DORNELAS, JOSE CARLOS DE ASSIS. Empreendedorismo: Transformando idéias em negécios. Rio de
Janeiro: Campus, 2001.

CONTADOR, CLAUDIO R. Avaliagio Social de Projetos; ed. Atlas, 1997.

UNIDO - Organizacéo para o Desenvolvimento Industrial das Na¢Ges Unidas. Manual de preparacdo de estudos
de viabilidade industrial. Sdo Paulo: Atlas, 1987.

Periodo: 9
Nome da disciplina: Etica Profissional
Cbdigo: HUM-223 Carga Horéria Tedrica: 30 | Carga Horéria Prética: 0
Carga Horéria | Carga Horaria Presencial: Carga Horéria Total: 30
Semipresencial:
Ementa:

Etica profissional. Cadigo de ética profissional e as resolucdes que orientam a pratica da profissdo no Brasil.
Importancia da psicologia nas relagdes humanas para o futuro profissional. Dindmica de grupo. Estrutura de
conhecimento intra e inter pessoal. A psicologia dos recursos humanos como suporte para o crescimento
pessoal e profissional.

Bibliografia Basica

SA, A.L. Etica Profissional. S&o Paulo: Editora Atlas, 312p. 2009.

NALINI, J.R. Etica geral e profissional. S3o Paulo:Editora Revista dos Tribunais, 92 ed., 702p. 2012.
CONSELHO FEDERAL DE ENGENHARIA E AGRONOMIA. Etica Confea/crea: codigo de ética
profissional da engenharia, da agronomia, da geografia e da meteorologia. 9 ed. Brasilia: Confea, 76p. 2014.

Bibliografia Complementar

Cadigo de Deontologia e de Etica Profissional: Médico Veterinario e Zootécnico, CRMV - SP, So Paulo,
1992. A Evolugdo da Profissdo - Conselho Federal de Medicina Veterinaria, Ano 5, n. 15,
SBZ/JAN/FEV/1998/1999.

NALINI, J. R.; Etica ambiental. 2 ed. Campinas: Milennium, 376p. 2003.

STANISLAVSKI, K. A construgdo da personagem. Rio de Janeiro: Civilizagdo Brasileira, 22ed. 396p. 2013.
OLIVEIRA, M. Aratjo de. Etica e racionalidade moderna. Sdo Paulo : Loyola, 1993.

OLIVEIRA, M. Araljo de. Etica e sociabilidade. S&o Paulo: Loyola, 1993

Optativas

Optativa

Nome da disciplina: Educacéo, Cultura e Relacdes Etnico-Raciais

Cédigo:RV.HUM-223 Carga Horaria Tedrica:30 | Carga Horaria Pratica:-
h

Carga Horéria | Carga Horaria Total: 30 h
Semipresencial: -

Ementa: Educacdo para as relagBes étnico-raciais. Curriculo e politica curriculares para as relagdes étnico-
raciais. Cultura e multiculturalismo no Brasil. Cultura e hibridismo culturais. Conceitos de etnia, raca,
racializagdo, identidade, diversidade, diferenca. Politicas afirmativas especificas para a educacdo e para
populagdes étnicas e raciais.

Bibliografia Basica

BRASIL, LEI N° 10.639, de 9 de janeiro de 2003. Acesso em 26 de setembro de 2017. Disponivel em:
<www.planalto.gov.br>

BRASIL, LEI N° 11.645, de 10 marco de 2008. Acesso em 26 de setembro de 2017. Disponivel em:
<www.planalto.gov.br>

BRASIL, LEI N° 12.288, de 20 de julho de 2010. Acesso em 26 de setembro de 2017. Disponivel em:
<www.planalto.gov.br>




DIAS, Luciana de Oliveira. Interculturalidades e RelagBes Etnico-Raciais. - Brasilia: Fundagdo Cultural
Palmares, 2014.

LOPES, Maria Auxiliadora.; BRAGA, Maria Lucia de Santana.; UNESCO. BRASIL Secretaria de Educacdo
Continuada, Alfabetizacdo e Diversidade. Acesso e permanéncia da populagéo negra no ensino superior. Brasilia,
DF: UNESCO, 2007. (Educacdo para todos; 30). ISBN 9788560731060.

SANTOS, Renato Emerson dos (Org.). Diversidade, espaco e relagBes étnico-raciais: 0 negro na geografia do
Brasil. 2. ed. Belo Horizonte: Ed. Gutenberg, 2009. 203 p. (Colecdo Cultura negra e identidades). ISBN
9788589239462

Bibliografia Complementar

ALMEIDA, Magdalena. Samba de coco em Pernambuco: os brincantes e alguns conceitos de cultura. - Brasilia:
Fundacédo Cultural Palmares, 2014,

AMORIM, Cleyde R.; OLIVEIRA, Osvaldo Martins de. Jongos e caxambus: interfaces entre religiosidade e
cultura afrobrasileira no Espirito Santo. - Brasilia: Fundacéo Cultural Palmares, 2014.

BRASIL, MINISTERIO DA EDUCACAO. Diretrizes Curriculares Nacionais para a Educagdo das Relacdes
Etnico-Raciais e para o Ensino de Histéria e Cultura Afro-Brasileira e Africana. 2004. Disponivel em:
<http://portal.mec.gov.br>

BRASIL. Ministério da Educacdo. Secretaria de Educacdo Continuada, Alfabetizagdo, Diversidade e Inclusdo.
Plano Nacional de Implementacio das Diretrizes Curriculares para a Educacio das Relagdes Etnico-Raciais e
para o Ensino de Histéria e Cultura Afro-Brasileira e Africana. Brasilia, DF: MEC, 2013. SECADI, 103 p. ISBN
9788579940798. Disponivel em: <http://portal.mec.gov.br>

BRASIL; Ministério da Educacdo; Secretaria da Educacdo Continuada, Alfabetizacdo e Diversidade. Orientaces
e acOes para a educagéo das relagdes étnico-raciais. Brasilia, DF: SECADI, 2006. 261 p. ISBN 8529600428.
Disponivel em: <http://portal.mec.gov.br>

HALL, Stuart. A identidade cultural da pds-modernidade. 10a edi¢cdo. DP&A editora. 2001.

MACHADO, Carlos Eduardo Dias. Ciéncias, Tecnologia e Inovagdo Africana e Afrodescendente. — Brasilia:
Fundacdo Cultural Palmares, 2014.

MOREIRA, Antbnio Flavio Moreira; CANDAU, Vera Maria (orgs.). Multiculturalismo: diferencas culturais e
préticas pedagogicas /. 2. ed. -Petropolis, RJ: VVozes, 2008.

RATTS, Alecsandro. Congadas e culturas negras: cancdes e lugares. - Brasilia: Fundagdo Cultural Palmares,
2014.

REIS, Alexandro Anunciacdo. Cartilha comunidades quilombolas no processo de licenciamento ambiental. -
Brasilia: Fundagdo Cultural Palmares, 2014.

SAID, Edward W. Culture and imperialism. Ed. Random House, 2014.

SILVA, Nelson Fernando Inocencio da. Cultura e imaginario: um ponto de vista negro. - Brasilia: Fundagédo
Cultural Palmares, 2014.

Nome da disciplina: LIBRAS

Cadigo: RV.EDU-208 Carga Horéria | Carga Horaria Pratica:-
Tedrica:40h

Carga Horéaria | Carga Horaria Total: 40h

Semipresencial: -

Ementa: Marcos histdricos da educacdo dos surdos e sua influéncia para o ensino-aprendizagem e para a
constituicdo das subjetividades do sujeito surdo. Formagao para a compreensdo junto a comunidade surda. Lingua
Brasileira de Sinais - Libras: perspectiva historica, social, cultural, educacional e linguistica.

Bibliografia Béasica

GESSER, Audrei. Libras?: Que lingua é essa?:crencas e preconceitos em torno da lingua de sinais e da realidade
surda. S&o Paulo, SP: Parabola, 2009. 87 p. ISBN 9788579340017.

SKLIAR, Carlos (Org.). Atualidade da educacéo bilingue para surdos = Actualidad de la educacion bilingie para
surdos: interfaces entre pedagogia e linguistica. 6. ed. Porto Alegre, RS: Mediacdo, 2016. 208 p. ISBN
9788587063274 (v.2).

SOARES, Maria Aparecida Leite. A educacdo do surdo no Brasil. Campinas, SP: Autores Associados, 1999. 128
p. (Educagdo contemporanea). ISBN 8585701749.

Bibliografia Complementar
ALMEIDA, Elizabeth Crepaldi de. Atividades ilustradas em sinais da libras. Rio de Janeiro, RJ: REVINTER,
c2004. 241 p. ISBN 8573098066.




BRASIL. Programa Etica e Cidadania: construindo valores na escola e na sociedade incluséo e exclusio social.
Organizacdo FAFE — Fundacdo de Apoio a Faculdade de Educacdo (USP). Brasilia: Ministério da Educacdo,
Secretaria de Educagdo Bésica, 2007. 4 v. Disponivel em: <http://portal. mec.gov.br>

FELIPE, Tanya Amara. Libras em contexto: curso basico, livro do estudante/cursista. Brasilia, DF: Ministério da
Educacéo, 2001. 164 p.

HONORA, Marcia. Livro ilustrado de lingua brasileira de sinais: desvendando a comunicacdo usada pelas
pessoas com surdez. S&o Paulo, SP: Ciranda Cultural, 2011. 336 p. ISBN 9788538017998.

LACERDA, Cristina B. F. de. Interprete de libras: em atuacdo na educacéo infantil e no ensino fundamental. 2.
ed. Porto Alegre, RS: Mediacdo, 2010. 95 p. ISBN 9788577060474

MANTOAN, Maria Teresa Eglér. Inclusdo Escolar: O que €? Por que? Como fazer? S&o Paulo: Moderna, 2003.
SILVA, Lidia da. Lingua brasileira de sinais: libras. 2. ed. Curitiba, PR: Fael, 2012 166 p. ISBN 8564224964.

Nome da disciplina: Educacdo Ambiental

Cédigo: RV.GAM-228 Carga Horaria Teorica: | Carga Horéaria Pratica: -
45h

Carga Horéria | Carga Horaria Total: 45 h

Semipresencial: -

Ementa:

Origem e evolucdo da EA. Principios da Educacdo Ambiental como area do conhecimento tedrico e prético,
cientifico-metodoldgico e aplicado as ciéncias sociais, educacionais e ambientais. A funcdo e importancia da
educacdo ambiental nos curriculos da licenciatura e afins. Pretende-se, ademais, contribuir com a formagéo de
educadores e profissionais capazes de enfrentar as mudancgas tecnoldgicas, sociais, econémicas e culturais,
visando sempre a melhoria do meio ambiente e da qualidade de vida das populacoes.

Bibliografia Bésica

LAYRARGUES, P.P. (Org). ldentidades da educacdo ambiental brasileira. Brasilia: Ministério do Meio
Ambiente, 2004.

TOZONI-REIS, M.F.C. Formacéo dos educadores ambientais e paradigmas em transicdo. Ciéncia & Educagdo,
v. 8,n. 1, p. 83-96, 2002.

Bibliografia Complementar

BRASIL. MEC. Secretaria de Ensino Fundamental. Panorama da educacdo ambiental no ensino fundamental.
Brasilia, 2001. p. 55-64.

SORRENTINO, M.; TRAJBER, R.; MENDONCA, P.; FERRARO JUNIOR, L.A. Educacdo ambiental como
politica publica. Educacdo & Pesquisa. S&o Paulo, v. 31, n. 2, p. 285-299, 2005.

TRAJBER, R; MENDONCA, P.R. Educacao na diversidade: o que as escolas que dizem que fazem educacéo
ambiental. Brasilia: Secretaria de educacdo continuada, alfabetizacéo e diversidade. 2006.

BRITO, Maria Cecilia Wey de; VIANNA, Lucila Pinsard. Conhecer para conservar: as unidades de conservagao
no Estado de Sdo Paulo. S&o Paulo: Terra Virgem; Secretaria de Meio Ambiente, 1999. CASCINO,
Fabio. Educacdo ambiental: principios, historia, formacdo de professores. Sdo Paulo: SENAC, 2000.




